- agricult

em Sao Paulo

Governo do Estado de Sao Paulo
Secretaria de Agricultura e Abastecimento
Coordenadoria Sdcio-Econdémica

Instituto de Economia Agricola



Governo do Estado de Sao Paulo
Secretaria de Agricultura e Abastecimento
Coordenadoria Sécio-Econémica
Instituto de Economia Agricola

Governador do Estado
Luiz Antonio Fleury Filho

Secretério de Agricuitura e Abastecimento
José Antonio Barros Munhoz

Chefe de Gabinete
Ernesto Trentin

Coordenador da Coordenadoria Sécio-Econdmica
Natanael Miranda dos Anjos

Diretor do Instituto de Economia Agricola
Pérsio de Carvalho Junqueira

»



Governo do Estado de Sao Paulo
Secretaria de Agricultura e Ahastecimento
Coordenadoria S4cio-Econédmica

Instituto de Economia Agricola



TENDENCIA DE MERCADO PARA CORANTES NA INDUSTRIA DE ALIMENTOS'

Geni Satiko Sato?

Denyse Chabaribery?
Maria Lucia Maia*

Flavioc Condé de Carvalho®
Afonso Negri Neto®
Samira Aoun Marques*

RESUMO

O objetivo deste trabalho € analisar o potencial de mercado para corantes utilizados em alimentos. Os dados foram
levantados através de pesquisa junto aos produtores agricolas e comerciantes da matéria-prima, As industrias processadoras de
corantes naturais ¢ artificiais; e orgdos de pesquisa envolvidos com o setor, buscando-se um enfoque de cadeia produtiva. O
corante natural que atualmente apresenta utilizacfio mais significativa € o urucum, sendo o Estado de Sido Paulo e da Paraiba
os principais produtores da semente. Em Sao Paulo localizam-sc as inddstrias de processamento de corantes. Outros corantes
naturais que vém sendo cxplorados pelas indiistrias sfo a ctircuma ¢ o carmim de cochonilha. As multinacionais atuam com
vantagem no mercado intermo ¢ dominam tecnologias sofisticadas, tendo como meta o mercado externo, além de importarem
matéria-prima semi-processada para a fabricagio de corantes como a clorofilina, a pdprica, € outros. As cmpresas nacionais vém
gradativamente desenvolvendo processos de extragio que maximizem os rendimentos industriais. A pesquisa indica que o
mercado para corantes no Brasil, mesmo que retardatariamente, deve seguir a tendéncia internacional de substitui¢io de corantes
artificials por naturais. Para tanto, legislagio especifica para o uso de corantes estd sendo elaborada em nivel mundial.

Palavras-chaves: Corantes naturais e artificiais para alimentos; mercado para corantes; produgio de matéria-prima para corantes.

MARKET TRENDS FOR FOOD COLOURS IN THE FOOD INDUSTRY

SUMMARY

The objective of this paper is to analyse the potential of the food colour market. The data come from a survey which
was carried on with farmers, in the natural and artificial colours industry and research institutes that work with food colour.
This survey makes possible to point out the chain among producers, marketers, consumers and domestic and foreign markets.
The most expressive colour is the urucum. Seeds arc mostly produced in both Sio Paulo and Paraiba States and processed mainly
in Sao Paulo. Other colours, such as curcuma and carmim, arc also being used by the industry. The multinational companics
dominate the domestic market with a high technological level. However, thesc companies pursue the forcign market. They also,
import colours like chlorophy and paprika. Domestic companics have been gradually developing extraction process for nalural
colours. This study concludes that, aithough delayed the substitution of artificial colours by natural colours will occur. For this
purpose, specific legislation is being discussed worldwide.

Key-words: natural and antificial foed colours; colours markets; raw material for colours.
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1 - INTRODUCAO

O padriio de desenvolvimento adotado no
Brasil, nas trés ltimas décadas, propiciou a forma-
¢io de um mercado de alimentos elaborados cuja
diversificagio e sofisticagdo refletem as condigdes
sécio-econdmicas de uma parcela da populagao que
se torna significativa ao mercado, em termos de
poder aquisitivo. Mas ndc somente isso. Refletem,
também, o intenso marketing da indistria de alimen-
tos que tem provocado mudangas radicais nos habitos
de consumo na populagdoc urbana.

Portanto, é atribuida ao grau de conheci-
mento acumulado na drea de desenvolvimento de
produtos e de tecnologia de processamento grande
responsabilidade na expansdo do mercado de alimen-
tos processados, que inclui o segmento fornecedor de
insumos elaborados para alimentos como os aditivos
intencionais (corantes, aromatizantes, conservanies,
enzimas, fermentos, etc.) e de matérias-primas
intermedidrias {amidos, farinhas, etc.).

Segundo ALVAREZ (1989), o crescente
emprego de insumos (como os aditivos intencionais)
no desenvolvimento de produtos € de processos nos
setores de maior diversificagio e sofisticagdo da
inddstria de alimentos tem demonstrado que a indds-
tria de insumos para alimentos adquiriu maior impor-
tancia na indugiio de inovagdes tecnolégicas no setor
do que a inddstria de bens de capital. Essa dinfmica
levou A especializagio no segmento de insumos que
passou a requerer uma alta capacitagio técnico-
produtiva ou cientifico-tecnoldgica com padries de
processo de quimica fina, pois a inddstria de alimen-
tos passa a exigir maior qualidade no produto final.

Tais reguisitos vém sendo atendidos pelas
empresas estrangeiras instaladas no Pafs. Quando
ndo, sdo empresas nacionais que buscaram se associar
a multinacionais, principalmente, com o objetivo de
produzir determinado insumo com alto padrao
tecnoldgico.

Dentro do segmento da indiistria de insu-
mos, a produgio de corantes para a indistria de
alimentos também apresenta aquelas caracterfsticas.

A importincia da inddstria de corantes
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decorre do fato de que um dos problemas que ocorre
com os alimentos € a alteragio de sua cor natural
ap6s a colheita, no armazenamento e, principalmente,
no processamento, quando expostos a altas tempera-
turas, ou em presenga de outros componentes e
aditivos que alteram seu nivel de acidez. A manu-
ten¢io da cor natural do alimento se constitui num
fator fundamental para o marketing do produto, em
face da primeira avaliagio do consumidor frente a um
novo produto e, em consequéncia, o uso de corantes
tem sido crescentz pa indidstria de alimentos.

Esse uso, no entanto, estabelece alguns
requisitos minimos para o corante:
a) sua sintese deve possuir uma composicio conhe-
cida e reproduzivel;
b) deve poder ser utilizado de forma estdvel no
produto alimentar; e
¢) deve ter alto poder tintorial, de forma que seu
emprego seja vidvel economicamente.

A utilizagio crescente de corantes naturais
e artificiais na inddstria alimenticia tem despertado
interesse, tanto nas instituiches piblicas como priva-
das, no estudo e conhecimento dessa atividade
agroindustrial. No entanto, as informagbes sobre

_tendéncia de mercado, aspectos da produgdo, ndo $6

da matéria-prima como do produto processado,
volume exportado, 530 escassas e ndo sistematizadas.

2 - OBJETIVO

Esta pesquisa teve como objetivo geral
sistematizar as informagdes relacionadas a produgdo
e 2 comercializacio dos principais corantes naturais
e artificiais atualmente consumidos no Brasil.

Como objetivos especificos, realizou-se
levantamento da produgio de matéria-prima para
corantes naturais, dos produtos processados e de
aspectos relacionados & tecnologia utilizada no
processamento, a tendéncia de mercado dos corantes
naturais versus artificiais € 3 comercializagiio, expor-
tagio e importagdo, contribuindo assim para maior
compreensio dessa atividade ligada a indistria de
alimentos.



3 - METODOLOGIA

Para o mapeamento da produgdo da maté-
ria-prima para corantes utilizados na indistria de
alimentos no Estade de Sao Paulo, realizou-se
levantamento de campo através de questiondrios
preenchidos por técnicos das Casas da Agricultura,
da rede da Coordenadoria de Assistncia Técnica
Integral (CATI). Os questiondrios foram enviados a
todas as Casas da Agricultura, cujo preenchimento
ocorreu em fevereiro de 1991, referente a safra de
1990.

E, para os outros estados, foram contatados
técnicos da Empresa de Assisténcia Técnica e Exten-
sdo Rural (EMATER) ¢ da Empresa Brasileira de
Pesquisa Agropecudria (EMBRAPA).

Também, procurou-se realizar entrevistas
com alguns produtores indicados durante o mapea-
mento das regides produtoras de matéria-prima,
sendo um produtor da Paraiba, dois de Goids ¢ um
de Sdo Paulo.

Com relacio as inddstrias de corantes
naturais e artificiais, elaborou-se um cadastro de
empresas a partir de informagbes obtidas junto ao
Anudrio da Associagio Brasileira da Indistria de
Alimentos (ABIA) e pesquiéadores da drea de coran-
tes.

Posteriormente, foram entrevistadas 19
empresas, através de questiondrios, quase a totalidade
das existentes, sendo doze de corantes naturais, seis
de corantes artificiais ¢ um de corantes sintéticos
idénticos aos naturais. Os dados se referem a 1990 ¢
1991, periodo em que foi realizado o levantamento.
Procurou-se levantar o maior mimero de empresas,
estimando-se que no minimo 60% das existentes no
Brasil foram cadastradas.

As informagGes referentes & comercializa-
¢do e a0 mercado das matérias-primas para corantes
e dos produtos processados foram obtidas através de
entrevistas com produtores agricolas, cooperativas de
produtores, firmas exportadoras, atacadistas ou
intermedidrios e indistrias de corantes.

Os dados secunddrios de producio de
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matéria-prima para corante, obtidos junto & Fundacio
Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE),
referem-se ao periodo de 1975 a 1989. Os dados da
Carteira de Comércio Exterior (CACEX) sobre
exportagic e importagio de matéria-prima para
corante e corante processado referem-se ao periodo
de 1980 a 1988.

4 - REVISAO DE LITERATURA

No Brasil, a legislagdo para corantes segue
a internacional, da Codex Alimentarius ¢ todos os
aditivos em uso passaram pela avaliagio do Joint
FAO/WHO Expert Committee on Food Additives
(JEFCA). A Codex Commitee Food Additives,
Codex Alimentarius, é um cddigo alimentar de
aplicagio internacional que estabelece normas e
padrdes para alimentos, ou seja, a quantidade de um
aditivo para cada alimento. Sua regulamentagdo foi
estabelecida, primeiramente, pelo Decreto n° 55.871,
de 26/03/65 e, atualmente, pelo Decreto n® 93.933,
de 14/01/87, que fez uma revisio das normas de
aplicacdo.

Como fonte para identificagdo dos princi-
pais corantes utilizou-se 0 COMPENDIO DA LEGIS-
LACAO DE ALIMENTOS (1989) da Associagiio
Brasileira da Indistria de Alimentos (ABIA, 1989) e
a Monografia de Corantes Naturais para fim Alimen-
ticio, Padrio de Identidade e Qualidade (TAKAHAS-
HI et alii, 1987).

Os corantes permitidos pela legislagao
brasileira constituem os seguintes grupos, com 0s
respectivos cédigos de rotulagem:

Naturais (C.1.)

Artificiais (C.I1.)

Sintéticos idénticos aos naturais (C.II1.)
Caramelo (C.V.)

Essa legislagio especifica em quais alimen-
tos € permitido o uso de corantes e os respectivos
limites mdximos de emprego (COMPENDIO, 1989).

Este trabalho pretende dar é&nfase aos
corantes naturais (C.1.), artificiais (C.IL.} e sintéticos



idénticos aos naturais (C.IIT) utilizados na indistria
de alimentos.

4.1 - Corantes Naturais (C.L.)

Considera-se corante natural o pigmento
ou corante indcuo extraido de substincia vegetal ou
animal. Os principais utilizados em alimentos s&o:

1. Acafrio ou Curcumina
. Antocianinas

. Carmim (laca em p6) e dcido carminico (solugdo)
. Carvao

[ I SR VA R

. Clorofila ctprica
Sal de sédio de clorofilina ciprica
Sal de potdssio de clorofilina ciprica
. Hemoglobina
. Pdprica

~1 o

8. Extrato de urucum
Bixina
Norbixina

9. Urzela

10. Vermelho de beterraba

4,1.1 - Ac¢afriio e urcumina

O acafrio verdadeiro é constituido de
estigmas secos e mofdos, acompanhados ou nio de
estiletes, de Crocus sativus L.. A crocina, corante
principal do agafrdo, € um diglicosideo de crocetina.

Apresenta-se sob a forma de filamentos
vermelho-escuros ou de pd, de amarelo dourado a
vermelho-pardo, com aroma caracteristico e sabor
ligeiramente amargo. A crocina, o principal corante
contido no agafrdo, apresenta-se sob a forma de pé
amarelo-dourado. A crocetina, outro corante do
acafrio, apresenta-se como cristais de cor tijolo-a-
marelo. A parte valiosa consiste nos estigmas, que
depois de secos, contém 42% de matéria corante
particular (safranina, polychroite, xanthocarotina
e crocing). Sio necessdrias 40.000 flore$ para obter-
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-se 0 modesto peso de 500 g de estigmas. E produzi-
do no Himalaia e na Espanha.

O agafrdo utilizado em larga escala no
Brasil, no entanto, é a Curcuma longa L., de cujos
rizomas tuberosos & extraido o pé corante. Também
o Carthamus tinctorius L., utilizado na inddstria
taxtil e de cosméticos, é exportado com o nome de
agafrio bastardo.

4.1.2 - Antocianinas

As antocianinas podem ser obtidas princi-
palmente a partir dos extratos de casca de uva
(GUIMARAES 1984 ¢ 1984a). Apresentam-se sob a
forma liquida, pé ou pasta de cor vermelho pirpura
(violeta roxo) com odor caracteristico.

As cascas de uvas sdo subprodutos da
inddstria de processamento de uvas para o fabrico de
vinho e suco de uva e tém despertado interesse para
o aproveitamento na produgdo comercial de antocia-
ninas devido ao baixo custo e alto teor de corante.

A mais antiga preparagio comercial de
antocianina é a chamada enocianina, extrato obtido
de cascas de uvas vermelhas e comercializado na
Itilia desde 1979. Esse produto era usado para
intensificar a cor dos vinhos mas, nos dltimos anos,
essa prética jd foi proibida e atualmente € utilizado
para colorir alimentos em geral.

4.1.3 - Corante carmim (laca em pd) - dcido
carminice (soluciio)

Carmim £ a laca de aluminio ou cdlcio-a-
luminio obtido do extrato aquoso de corpos desseca-
dos de fémeas cochonilha Dactylopius coccus Costa.
A matéria corante deriva do dcido carminico (GUI-
MARAES, 1984).

Apresenta-se sob a forma de pd (vermelho
ou vermelho escuro) ou sclugdo aquosa ou hidroal-
codlica (vermelho violdceo).



4.1.4 - Carvio

Pouco utilizado em alimentos, somente na
crosta de certos queijos. Produzido pela queima de
material vegetal, principalmente lenhas, podendo
apresentar alguma umidade, absorvida depois do
fabrico.

4.1.5 - Clorofila ciiprica

Os sais do complexo de clorofilina sdo
obtidos a partir dos extratos da clorofila e apre-
senta-se sob a forma de pé verde escuro a preto
azulado ou solugdo verde escuro, com leve odor de
amina. A clorofila presente nas folhas vegetais &
composta de duas substincias, a clorofila 2 e a
clorofila b.

4.1.6 - Hemoglobina

Preparagio sélida (pd) ou liquida 2 base de
pigmentos do sangue de bovinos e suinos. E obtido
pela adigdo de agentes anticoagulantes para separacio
da hemoglobina e posterior centrifugagio. Utilizado
principalmente em produtos cirneos.

4.1.7 - Pdprica

A péprica € o corante vermelho laranja
extraido de pimentdes vermelhos, Capsicum annuum
L.. A pdprica é preparada nas formas de liquido
solivel em dleo e disperso em dgua.

4.1.8 - Extrato de urucum (bixina e norbixina)
E o corante vegetal obtido da camada que
reveste a semente da planta Bixa orellana L., muito

utilizado na indistria de alimentos, representando por
volta de 90% dos corantes naturais usados no Brasil
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e 70% no mundo.

Os corantes obtidos do urucum podem ser
lipossoliveis - extraidos com 6leo vegetal - ou
hidrossoltveis - extraidos com solugio dlcali-aquosa.
Através dessas formas de extragio podem ser obtidos
dois corantes mais importantes:

1 - Bixina, que € o principal componente colorido da
extragdo lipossolivel. A bixina é um éster monome-
tilico da norbixina, e & através da hidrélise deste
éster que se produz a norbixina;

2 - Norbixina, que € o principal componente colorido
da extracdo hidrossoldivel.

Os extratos de urucum podem ser apre-
sentados em forma de pds, pastas, suspensbes ou
solugdes, € a eles nao poderd ser atribuida atividade
vitaminica.

Apresenta coloragio na faixa do amare-
lo-alaranjade ao castanho-avermelhado.

Nio sofre restri¢do quanto ao seu emprego
em alimentos pela maioria dos regulamentos de sadde
piblica mundiais devido &s caracteristicas de produto
natural. E o corante natural mais difundido em nivel
mundial e por isso alguns pafses possuem legislagio
especifica. A legislagio brasileira ndo prevé limite
para ¢ uso do urucum e a comissdo do Codex Ali-
mentarius prevé um limite para certos alimentos,
como Gleos e gorduras comestiveis.

4.1.9 - Urzela

A urzela € extraida de vidrias espécies de
liquens dos géneros Roccella, Lecanora e de outros,
por tratamento com amoniaco e exposigdo ao ar.
Apresenta-se sob a forma de um liquido denso, de
cor vermelho ptirpura, com leve odor amoniacal.

Utilizado em bebidas, tais como bitter e
licores.

4.1.10 - Vermelho de beterraba

QO vermelho de beterraba € o corante



extraido das raizes da beterraba vermelha, a partir do
suco obtido por prensagem ou por extragdo aguosa €
posterior purificagio. O pigmento principal é a
betanina e apresenta-se na forma de pé ou solugdo
diluida ou concentrada.

O pé corante se apresenta com €or verme-
lho forte e as solugbes com cor vermelho-violdcea.
Apresentam sensibilidade as variagSes de temperatura
e luz.

4.2. - Corantes Sintéticos Idénticos no Natural
(C.111)

Nio existe definicie na legislagdo e foi
citado como classe de corante pelo Conselho Nacio-
nal de Satde a partir de 1988.

H4 muito anos, extratos vegetais contendo
carotendides v8m sendo adicionados aos alimentos
como corantes, tais como: extratos de cenoura,
extrato de éleo de palma, agafrdo em pd, extrato de
tomate e pimenta vermelha em pé. A demanda
crescente desses corantes e a necessidade de ser um
preduto de cor uniforme e alta pureza, levaram ao
desenvolvimento em laboratério da sintese de carote-
ndides.

Sao corantes produzidos por sintese quimica
cujas estruturas sdo idénticas as encontradas na
natureza. Os principais utilizados em alimentos sdo:
a) beta - caroteno e beta-apo-8’-carotenol; b) ribofla-
vina; e ¢) xantofila.

4.2.1 - Beta-caroteno e Beta-apo-8’-carotenol

S3o responsdveis pela coloragdo amarelo,
laranja ¢ vermelho de muitos alimentos, seja como
constituinte ou como aditivo, e tédm func¢io de precur-
sor da vitamina A.

Existem dois carotendides sintéticos mais
utilizados internacionalmente em alimentos: Beta-
caroteno e Beta-Apo-8'- carotenol. Apresentam-se
sob as seguintes formas:
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- Beta-caroteno, na forma de cristais vermelhos ou p6
cristalino e

- Beta-Apo-8’-Carotenal, na forma de cristais de cor
violeta escuro com brilho metalico.

O Beta-caroteno & extraido do dleo de
limao ou sintetizado do acetileno ou acetona; a partir
dai, sio feitas as polimerizagdes. A apresentagao
comercial pode sgr na forma de cristais lipossoldveis,
suspensio lipossolivel ou hidromiscivel.

4.2.2 - Riboflavina

P6 cristalino-amarelo, amarelo-alaranjado.

4.2.3 - Xantofila

A mais utilizada € a cantaxantina, para dar
cor vermetha. Apresenta-se sob a forma de cristais de
cor violeta,

4.3, - Corante Caramelo (C.V.)

Sio substincias obtidas a partir do trata-
mento térmico de carboidratos, por tecnologia
adequada. Apresenta-se sob a forma de liquido denso
de cor marrom-escura a preta, tendo odor caracteris-
tico de acicar queimado e sabor amargo.

4.4. - Corantes Artificinis

Considera-se corante artificial a substiincia
corante artificial de composi¢do quimica definida,
obtida de vdrias substincias por processo de sintese.
Nos alimentos contende corante artificial fica obriga-
toria a declaragio Colorido Artificialmente.

Atualmente sdo oito os corantes artificiais
permitidos pela legislacéo:



Corantes Cor

Amarelo Crepisculo Amarelo
Azul Brilhante Azul
Bordeaux S ou Amaranto Vermelho-escuro
Eritrozina Vermelho-claro
Azul Indigotina Azul
Ponceau 4 R Vermelho-vivo
Tartrazina Amarelo
Vermelho 40 Vermelho

Os alimentos tradicionalmente coloridos de
forma artificial sdo: balas, pds para refresco, pés
para pudins, pds para sobremesa de gelatina, iogur-
tes, sorvetes e xarope de groselha, de grande consu-
mo, principalmente, por criangas. Também, € utiliza-
do na indistria de bebidas finas.

Segundo a legislagiio, tolera-se a venda de
mistura ou solugdo de, no mdximo, trés corantes.
Assim, por exemplo, o corante azul brilhante pode
ser utilizado associado ao bordeaux, para se obter a
cor uva utilizada em refrescos, gelatinas, bolos e
refrigerantes. Pesquisa realizada em 1986, na cidade
de Campinas, verificou vdrias misturas de corantes
em alimentos industrializados, inclusive, com até
quatro corantes (TOLEDO & GUERCHON, 1990).

Em alguns alimentos € permitido usar
0,01% de corantes artificiais, sendo exce¢io os
gelados comestiveis, nos quais & permitido 0,005 %
(COMPENDIO, 1989). Também sdo fixados os
indices de pureza para os corantes artificiais, deter-
minando o percentual minimo de corante puro que o
produto comercial deve apresentar (COMPENDIO,
1989).

4.5 - Toxicologia e Regulamentacio de Corantes
em Alimentos

Os corantes adicionados aos alimentos ndo
trazem qualquer vantagem do ponto de vista nutri-
cional. O problema que realmente tem mobilizado a
sociedade e a comunidade cientifica diz respeito aos
aspectos toxicoldgicos do uso de corantes em alimen-
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tos e se as quantidades empregadas obedecem 2a
legislagdo.

TAKAHASHI; YABIKU; MARSIGLIA
(1988) determinaram, quantitativamente, corantes
artificiais em 55 amostras de alimentos comprados no
coméreio da cidade de Sao Paulo: balas, pés para
pudins, pés para refresco, pds para sobremesa de
gelatina, iogurtes, sorvetes e xarope de groselha.
Concluiram que os teores de coranies artificiais
encontrados estavam de acordo com a legislagiio
vigente.

Outro estudo semelhante foi desenvolvido
por TOLEDO & GUERCHON (1990) para alimentos
industrializados disponiveis para consumo na cidade
de Campinas, no ano de 1986. Os alimentos estuda-
dos inclufam: pd para sobremesa de gelatina (5
marcas), refrigerante (3 marcas), xarope concentrado
para refresco (1 marca), refresco pronto (1 marca) e
bala (57 variedades), Ndo foram detectados corantes
em quantidades superiores aquelas permitidas pela
legislagio brasileira. Porém, foi alertado que isso ndo
significa seguranga para o consumidor, pois a presen-
¢a do mesmo corante em diferentes produtos pode
levar a um consumo didrio acima da faixa de Inges-
tdo Didria Aceitivel (IDA).

Quanto % influéncia de aditivos e conser-
vantes na salde humana, questiona-se o uso de
corantes artificiais nos alimentos. Uma posigio
contrdria diz que 0 fato do corante ser natural nio
implica que este ndo seja téxico ac organismo. O
importante € avaliar qualquer que seja a origem do
corante, o seu aspecto toxicoldgico. Em nivel interna-
cional existem trés instituicdes que estudam a toxico-
logia de aditivos em alimentos:

1 - o Joint FAO/WHO Expert Committee on Food -
Additives(JECFA}, que atua desde 1956, junto aos
paises membros da Food Agriculture Organization

" (FAO) e Organizagio Mundial de Satide (OMS),

normatizando as quantidades aceitiveis de ingestio
didria para o homem (IDA) (CARVALHO, 1989).
2 - o Internacional Agency for Research on Cancer-
(IARC), que atua desde 1971, avaliando o risco
carcinogénico das substincias no homem.



3 - o Comité Cientifico para Alimentos da Comu-
nidade Econdmica Européia (CEE) que atua desde
1974, orientando sobre protegio da saide ao consu-
midor.

O critério adotado pelo JEFCA para os
corantes naturais € o seguinte: quando o corante
isolado quimicamente se mantém inalterado, como
quando se encontrava num determinado alimento,
poderd ser usado no mesmo tipo de alimento em
niveis normalmente encontrados nesses alimentos,
pois serd aceito como se fosse o préprio alimento,
nio sendo necessiria, portanto, a andlise toxico-
I6gica. Porém, se o corante € usado em niveis
superiores, devem ser avaliados, assim como no caso
do corante quimicamente modificado durante a
extragdo de outra fonte ndo alimentar.

Tem acontecido mudangas na regulamenta-
¢ao de uso de corantes artificiais em diversos paises
até meados da década de 70. Nos Estados Unidos,
por exemplo, no inicio da década de 60, estava
proibido o uso de Vermelho 40 que foi autorizado no
inicio dos anos 70. Inclusive, esse pais detém hoje a
patente de fabricagdio desse corante de modo que o
Brasil, para exportar produtos de coloragdo verme-
lha, esti obrigado a utilizar o Vermelho 40, mesmo
que para o mercado interno, 0s produtos ndo sejam
coloridos com esse corante.

Com relagio aos outros corantes, a legisla--

¢do brasileira tem acompanhado a de outros paises,
menos no que se refere a0 Vermelho 40, proibido em
outros pafses, mas liberado pela nossa-legislacao.
Também, em nivel geral, a legislagao tem se mostra-
do compativel entre os paises. Esses parimetros
reforcam a opinido de que a tendéncia de substituigo
de corantes artificiais por naturais é generalizada,
principalmente, dado o aspecto de sadide humana,
pois os naturais sdo considerados mais sauddveis e
sem riscos toxicoldgicos que os artificiais.

No entantq, cientistas alertam para o fato
de que ndo existe uma legislagio especifica para
corantes naturais, e isto pode acarretar seu enmprego
indiscriminado, o que também poderia resultar em
danos & saide humana por intoxicagao.
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5 - LEVANTAMENTO DA PRODUCAO DA
MATERIA-PRIMA DOS PRINCIPAIS CO-
RANTES NATURAIS

As informacdes sobre a produgdo de
matérias-prima para corantes naturais sdo escassas €
pouco sistematizadas. Neste capitulo, procura-se
apresentar alguns dados estatisticos relativos a esses
produtos, primeiramente, ao nivel de Brasil e em
seguida, ao nivel de estados.

5.1 - Produciio de Matérias-Primas para Corantes
no Brasil

Dispde-se de informagdes mais detalhadas
sobre o urucum ¢ de informagdes ndo sistematizadas
sobre os demais tipos.

5.1.1 - Urucum

A Fundagdo Instituto Brasileiro de Geogra-
fia e Estatistica (IBGE) fornece somente a produgio
de urucum que, para o Brasil era de 92 toneladas em
1975 & 1.210 toneladas em 1987, ou seja, ocorreu,
nesse periodo, um aumento de 1.215% (ANUARIO,
1975-1990).

Em 1987, os principais Estados produtores
em ordem decrescente de importincia - foram a
Paraiba, com uma participagio de 37,8%; Minas
Gerais, com 37,2%; Ceard com 13,2%; e Rio de
Janeiro, com 6,9%. Esses Estados juntos respoderam
por 95,1% da produgdo total de urucum. Os Estados
do Piaui, Pernambuco, Sergipe, Maranhdo, Ronddnia
e Bahia, também produtores de urucum, apresen-
taram participagdes muito reduzidas. Os dados do
IBGE mostram até 1986 uma tendéncia de cresci-
mento da produgdo de urucum no Estado do Parj,
mas em 1987 essa produgdo foi nula (Tabela 1). -

Nos anos de 1988 e 1989 ocorreu um salto
considerdvel na produgde do urucum ao nivel de
Brasil, passando das 1.210 toneladas produzidas em



TABELA 1 - Produgio de Urucum, por Estado, Brasil, 1975-87

(em tonelada)

Estado 1975 1976 1977 1978 1979 1980 1981
Rondénia - - - - - - -
Maranhdo - - - - - - -
Piauf{ 7 12 27 43 44 60 49
Ceard - 10 12 164 168 162 160
Paraiba 30 33 34 33 211 221 436
Pernambuco - - ‘ - - - - -
Sergipe - - - - - - -
Bahia . - - - - - -
Minas Gerais 29 27 29 31 32 34 156
Rio de Janeiro 10 8 9 9 68 59 95
Pard 16 17 19 22 I6 18 22
Brasil 92 107 130 302 539 554 918
Estado 1982 1983 1984 1985 1986 -1987
Rondbnia - - - - -

Maranhao - - - - 4 4
Piaui ' 50 28 0 0 9 22
Ceard - 157 140 152 151 158 160
Paratba 416 337 458 456 441 458
Pernambuco - - - - - 15
Sergipe - - 1 7 9 15
Bahia - - - - - 1
Minas Gerais 111 151 179 137 147 450
Rio de Janeiro 84 103 118 35 73 84
Pard 35 48 64 66 56 0
Brasil 853 807 972 872 899 1.210

Fonte: ANUARIO ESTATISTICO DO BRASIL. Rio de Janeiro, IBGE, 1971-87.

Agricultura em Sdo Paulo, SP, 3%(Supl. 1):1-50, 1992,
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1987 para 4.893 toneladas no ano seguinte & 7.332
toneladas em 1989 (Tabela 2).

A Regido Sudeste, com Sdo Paulo como
principal produtor, transforma-se na regiao lider da
produgio de urucum, inclusive com melhores médias
de produgdo por hectare, apresentando 848 kg/ha em
1988 ¢ 1.063 kg/ha em 1989. A produtividade média
para o Brasil foi de 834 kg/ha em 1988 ¢ 910 kg/ha
em 1985,

Para o Estado de Sio Paulo, a partir de
1982, iniciou-se na regido de Sdo José do Rio Preto,

dois plantios racionais. Em 1989, o Estado possufa
cerca de 1,5 milhdo de pés, sendo 1 milhao formados
com sementes selecionadas. Nesse mesmo ano, com
a queda do prego no mercado externo, muitos produ-
tores que nio realizaram plantio racional abandona-
ram a lavoura e desistiram da atividade.

Dados preliminares do 1GBE, analisados
por ROCHA et alii (1991), para o ano de 1988,
indicam que no Estado de Sdo Paulo existiam 683,0
mil pés em produgio e cerca de iim milhdo de pés
novos numa drea de 3.489,5 hectares. A produgdo

TABELA 2 - Area Colhida, Produgio e chdimeingt)%sdzéQCultura do Urucum, por Regido ¢ Estado, Brasil,

1988 1989
Reygido e Estado P ‘ .
Area Produgio  Rendimento Area Produgio  Rendimento

{ha} t (kg/ha) (ha} ® {kg/ha)
Regiao Norte 1.015 1.130 1.113 1.448 1.402 968
Amazonas 260 86 323 279 85 304
Para 749 1.044 1.393 1.169 1.317 1.126
Regido Nordeste 2.267 1.664 734 2.805 2.085 743
Maranhio 80 16 200 230 33 165
Piauf 30 24 800 30 25 833
Ceard 339 133 392 336 131 389
Paraiba 1.803 1.470 BI5 2.154 1.849 858
Pernambuco 7 13 1.857 40 27 675
Sergipe 8 8 1.000 15 15 1.000
Regido Sudeste 2.061 1.748 848 3.257 3.461 1.063
Minas Gerais 523 341 652 691 528 T64
Rio de Janeiro 107 116 1.084 180 170 944
Sao Paulo 1.431 1.291 502 2.386 2.763 1.158
Regido Sul 423 326 770 423 326 770
Parand 423 326 770 423 326 770
Regifio Centro-Oeste 100 25 250 116 58 500
Mato Grosso 100 25 250 86 24 279
Goids - - - 30 34 1.133
Brasil 5.866 4.893 834 8.049 7.332 910

Fonte: Levantamento Sistemitico da Produgiio Municipal. Rio de Janeiro, IBGE, 1988 & 1989.
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esti localizada nas Divisdes Regionais Agn’éolas
(DIRAs) de Sao José do Rio Preto, Presidente
Prudente, Ribeirdo Preto e Campinas, cabendo 68%
da producio & DIRA de S3o José do Rio Preto.

No Estado da Paraiba, o urucum € produzi-
do por pequenos produtores espalhados em todo o
territério estadual, Em Minas Gerais, a produgao estd
localizada no municipio de Frutal e regides norte e
sul do Estado. No Ceard, a produgio estd localizada
principalmente na Serra de Ibiapaba. No Rio de
Janeiro produz-se na regifioc dos Grandes Lagos,
destacando-se Saquarema. No Estado da Bahia
destacam-se os municipios de Vitdria da Conquista,
Itabuna e Valenga. No Pard, a produgio se localiza
nos municipios de Sao Francisco do Pard, Igarapé-
Acu e Igarapé-Mirim. No Estado do Mato Grosso, ao
norte de Cuiabd, existem 60 mil pés em produgdo e
com previsio de mais 100 mil pés a serem plantados
(Figura 1).

Na maior parte dos estados do Nordeste, a
semente de urucum destina-se 4 produgio do colorau
{ou colorifico) condimento bastante usado na culina-
ria, sendo quase totalmente consumido nessas re-
gides. Devido ao tipo de mercado a que se destina,
o sistema de plantio se caracteriza por ser pouco
racional, sem a preocupagio com a qualidade da
matéria-prima.

S6 recentemente, algumas inddstrias locali-
zadas na Regido Sudeste iniciaram a produgdo da
matéria-prima no Nordeste, dadas as condigbes
favordveis de clima, oferta de mio-de-obra e terra.
No caso da regiao amazdnica estdo se desenvolvendo
alguns projetos com incentivos das empresas multi-
nacionais.

No Estado de S3o Paulo, a producio se
expandiu de tal forma que hoje se encontra em quase
todo o Estado, preferencialmente nas regides de
clima seco. Essa expansdo deve-se a fafores da
demanda de mercado externo e das inddstrias proces-
sadoras de corantes que procuraram atender ao
interesse do setor alimenticio na utilizacao de coran-
tes naturais.

5.1.2 - Circuma

A clircuma € encontrada na forma nativa na
regido norte do Estado de Goids e em outras regides,
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como Vale do Ribeira, no Estado de Sdo Paulo, e
estd associada A presenga dos negros ma época da
escraviddo, que utilizavam o rizoma da circuma
ralado na culindria e como produto farmacéutico nos
ungiientos.

A produgdo do rizoma no Brasil ainda &
incipiente. Seu plantio racional tem ocorrido desde
meados da década de 70 na regido de Mara Rosa, ao
sul de Goids, por duas empresas paulistas interessa-
das em produzir circuma desidratada (em pd ou na
forma de dry finger) para comercializar no mercado
interno e, principalmente, no mercado externo de
commodities, Qutras empresas que trabalham com
corante de clircuma adquirem a matéria-prima através
de intermediirios que compram a produgdo dos
extrativistas da regiao. Uma estimativa preliminar da
produgdo de circuma no Brasil estd em torno de 500
toneladas do rizoma seco, ou seja, 4.000 toneladas do
rizoma in natura. _

No Estado de Sdo Paulo, na regido do Vale
do Ribeira (Municipio de Sete Barras) houve uma
teatativa de plantio racional de circuma em pequena
drea, no final da década de 70. Essa tentativa foi
frustrada porque, dada as condi¢bes climéticas da
regido, excessivamente (midas, os rizomas produ-
zidos apresentavam alto teor de umidade, o que
dificultou e encareceu o processo de desidratagio,
tornando o produto pouco competitivo com aquele
oriundo de Goids.

A cultura da cdrcuma, segundo os produto-
res, exige terras fertilizadas com matéria orgénica
produzida em biodigestor ou de esterco animal. Nio
existem problemas graves de pragas ou doengas,
sendo que as fases mais diffceis da produgdo sio a
colheita e o beneficiamento.

Na regifio produtora de Mara Rosa a safra
ocorre do final de junho a inicio de setembro, que €
o periodo seco. A colheita € realizada manualmente
com enxadbes e, apds, as raizes sdo escaldadas
rapidamente a 150°C, em solugao de meta-bissulfito
de sddio, para n3o escurecé-las. Imediatamente apds,
pGe-se ao sol por 25 a 30 dias para secar. O escal-
damento é necessdrio para que o rizoma nic brote
durante o transporte e 0 armazenamento.

Nesse processo de secagem, a redugdo do
volume € em média de 8:1, ou seja, 8 toneladas do
rizoma in natura se reduzem a 1 tonelada do rizoma
seco ou dry finger. Na fase de moagem paraa
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l% Regido Produtora de Urucum

i Regitio Produtora de Clrcume

FIGURA | - Principais Regides Produtoras de Urucum e Circuma, Brasil, 1991.

Fonte: Dados basicos da pesquisa.

Agricultura em Sdao Paulo, SP, 3%Supl. 1):1-50, 1992.



produgdo de circuma em pé, o volume se reduz em
10%, ficando o pé com 0,7% de umidade. Na India,
o teor de umidade da clircuma em p6 € de 0,1%, e
esse &, também, um dos fatores que confere dtima
qualidade & matéria-prima origindria daquele pais.

Existem alguns entraves A expansido da
cultura de ciircuma no Brasil. O primeiro diz respeito
a exportagao do rizoma seco, cujo prego ainda nio &
competitivo com o da f[ndia, principal produtor
mundial, que ji ocupa um lugar cativo no mercado
de commaodities. Segundo os produtores, uma solugdo
para colocar o produto mais facilmente no mercado
externo € comercializar o corante extraido, na forma
de curcumina. Daf decorre a necessidade de desen-
volvimento de tecnologias de extracdo pelas indis-
trias. Pelo menos uma empresa estd procurando
desenvolver esse processo,

Para 0 mercado interno, o consumo ainda
ndo ¢é suficiente para estimular plantios racionais.

5.1.3 - Cochonilha de cactus

Os principais produtores da cochonilha de
cactus, inseto utilizado como matéria-prima para a
extragdo do corante carmim de cochonitha, estio
localizados no Peru, no México ¢ nas Ilhas Candrias,
onde o clima seco € propicio & sua reprodugao.

O Brasil, dada a proximidade do Peru, ¢
abastecido quase que totalmente com o carmim

proveniente desse pais, tendo importado cerca de

500 kg em 1990,

Segundo as estatisticas da Associacion
Nacional de Colorantes Naturales (ANCN) do Peru,
a exportacdo de cochonilha (inseto dessecado), no
ano 1990, foi de 200 toneladas ao pre¢o médio FOB
de US$32,69/kg. Por outro lado, as exportagdes
peruanas do corante carmim de cochonilha, em 1990,
foram de 200 toneladas, com preco médic FOB de
US$162,52/kg. Dados recentes para o primeiro
quadrimestre de 1991 indicam quedas de prego
FOB, sendo US$20,67/kg para 4 cochonilha e
US$124,41/kg para o carmim.

Existe uma politica interna no sentido de
impor altas taxas para a exportagdo do corpo desseca-
do do inseto, incentivando, assim, a industrializacio
do corante para exportagdo. Parte do aumento do
volume exportade deve-se, também, ao incremento
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da demanda por corantes naturais. Ainda, segundo a
ANCN, esses incrementos na expoftagéo do carmim
de cochonilha, mesmo que moderados, se devem a
agressividade das exportadoras que estdo introdu-
zindo, paulatinamente, esse produto no mercado
internacional.

No Brasil, tentativas isoladas de reprodugio
de cochonilha de cactus nao obtiveram sucesso. Sua
reprodugdo € dificil, pois necessita de clima préprio
€ um cactus especifico e, por outro lado, nio se ttm
noticias de pesquisas que possam dar subsidios ao
desenvolvimento dessa atividade.

Outra fonte de matéria-prima para o car-
mim estd Jocalizada nas Ilhas Candrias, sendo mono-
pélio da empresa italiana produtora do birrer CAM-
PARI.

5.1.4 - Pdprica

A primeira drea que se tem noticia de
produgdo da variedade de pimentio, utilizado no
processamento da pdprica no Brasil, estd situada na
regido de Paracatu, em Minas Gerais. Sdo 600
hectares irrigados, explorados desde 1982 por uma
multinacional, que j4 estd iniciando outra drea em
Petrolina (PE), através de contratos de compra com
pequenos produtores da referida variedade do pimen-
tao. )

Essa produgio serd destinada ao processa-
mento da pdprica dessecada no pafs, para depois ser,
praticamente, toda exportada. No Brasil, tem-se
noticia de que apenas uma indiistria em Santa Catari-
na estaria produzindo corante de paprica para adicio-
nar nos embutidos que produz.

Apesar de a paprica ser um condimento de
grande consumo em outros paises, no Brasil ela ainda
& pouco utilizada, inclusive como corante, sendo que
nessa intengdo seu uso estd restrito a produtos cdrne-
os ou salgadinhos {snacks).

5.1.5 - Qutros

Nfio existe produgdo de matéria-prima
destinada especificamente para a produgdo dos
corantes naturais betanina da beterraba, hemoglobina,

~ antocianina da casca de uva e clorofila, pelo fato de
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que sio utilizados em pequenas quantidades na
inddstria de alimentos.

Para a produgdo da betanina, a matéria-
prima é adquirida nas centrais de abastecimentos
(CEASAs). No Estado de Sfio Paulo, a principal
regido produtora estd localizada na DIRA de Soroca-
ba, responsdvel por 69,1% da produgio em 1989,
destacando-se os municipios de Ibitina e Piedade.

A antocianina ou enocianina da casca de
uva dificilmente é comercializada, pois as proprias
vinicolas a utilizam na produgio do vinho. Even-
tualmente, quando necessdrio, as inddstrias a impor-
tam da Itilia.

Para produgio da hemoglobina, a matéria-
prima ¢ adquirida diretamente dos frigorificos.

5.2 - Produgiio de Matéria-Prima para Corantes
Naturais no Estado de Sio Paulo

Resolveu-se utilizar a estrutura de levanta-
mento de previsdo de safras do Instituto de Economia
Agricola (IEA) para localizar as regides e os munici-
pios produtores de matéria-prima para corantes
naturais utilizados na inddstria de alimentos, partin-
do-se do pressuposto de que o Estado de Sdo Paulo
¢, atualmente, o major produtor de urucum ¢, devido
3 inexisténcia de dados ao nivel deste estado no
Anudrio Estatistico do IBGE, mais detalhados sobre:
urucum (Bixa orellana L.), a circuma (Curcuma
longa L) e a cochonilha de cactus (Dactylopius
coccus C.).

Foi feita a escolha dessas trés maté-
rias-primas para corantes porque, através de entrevis-
tas com indistrias de corantes e da literatura perti-
nente, as mesmas foram identificadas como as princi-
pais processadas no Brasil.

O levantamento foi realizado em fevereiro
de 1991 pelas Casas de Agricultura dos Municipios
do Estado de Sdo Paulo distribuidas em dez Divistes
Regionais Agricolas (DIRAs). Counstatou-se, pelo
levantamento, nio baver produgdo de circuma e de
cochonilha de cactus no Estado. O plantio de urucum
foi informado nas DIRAs de Aragatuba, Marilia,
Presidente Prudente, Ribeirdo Preto, S3o José do Rio
Preto, Registro e Sorocaba, num total de 801.447 pés
em producio, 139.550 pés novos e com uma previsio
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de 1.445.530 quilogramas de semente de urucum a
serem produzidos na safra de 1991 (Tabela 3 ¢
Figura 2).

Ribeirdo Preto é a principal DIRA produto-
ra, com 401.000 pés em produgio e 62.800 pés
navos, estimando-se uma produgio de 839.000 kg de
semente de urucum, destacando-se os municipios de
Cravinhos e Orlandia.

A segunda maior regidio produtora € Séo
José do Rio Preto, com 252.997 pés em produgio,
45.000 pés novos, e previsio de produgio de
344.030 kg de semente, sendo os municipios de
Olimpia, Planalto e Severinia os principais produto-
res.

A produtividade média da cuitura do
urucum em Sdo Paulo é de 696 kg/ha, variando de
540 a 1.060 kg/ha. Essa produtividade ¢ influencia-
da, ano a ano, pelo mercado de urucum; quando hd
expectativas de bons pregos, o produtor investe em
tratos culturais. A DIRA que apresenta melhor
rendimento é a de Ribeirdo Preto, com média de
1.060 kg de semente por hectare, considerando-se a
drea de pés em produgio.

Existem problemas com relagiu 3 produtivi-
dade na cultura do urucum. O principal deles diz
respeito 4 condugdo da cultura, peis ¢ urucum, por
ser considerado uma planta ristica que nio exige
tratos especiais, muitas vezes & tratada sem alguns
cuidados necessdrios para alcangar bons rendimentos,
como: espagamento apropriado, reposi¢do de pés que
falharam na drea, podas ou desbastes, capinas, ete.

Também, em refacico s variedades de
urucum que sdo exploradas, nio existe a definicdo de
uma variedade e a denominagao mais apropriada seria
a de cultivar. Conforme entrevistas realizadas com
produtores e técnicos ligados & produgdo de urucum,
a tdnica variedade, pode-se dizer, mais definida, € a
Cabega-de-Moleque, mas, esta € inadequada ao
cultivo comercial. Entdo, para evitar a polinizacdo
cruzada, os agricultores devem erradicd-la da cultura,

O cultivar Peruana diz respeito ao formato
da cachopa, mais alongada, e também existem
dificuldades em determind-lo na cultura. O que se
tem realizado em algumas plantagBes racionais € uma
selecdo massal das caracteristicas consideradas boas
na planta, como: quantidade de semente produzida
por pé, época de maturagio, deiscéncia da cachopa (o
ideal € que ndo se abra no campo para ndo haver



TABELA 3 - Levantamento da Produgdo de Urucum para Corante Natural, por Divisdo Regional Agricola
(DIRA) e Municipio, Estado de Sdo Paulo, 1991

(continua)
Ared N° de N¢ de Produgdo = Area da DIRA
DIRA e Municipio total -pés pés estimada  e/ou Municipio
{ha) novos em tkg) _ (ha)
. - produgio
Aragatuba 109,0 10.000 . 36.800 56.000 1.897.000
Guararapes 53,0 - 26.600 30.000 91.500
Andradina 14,0 - 4.000 14.000 101.000
Auriflama 30,0 10.000 - - 38.500
Alto Alegre 12,0 - 6.200 12.000 33.200
Marflia 137,5 ~ 2.450 56.650 71.500 1.905.200
Sta. C. do Rio Pardo 30,0 - 15.000 22.500 135.800
Bernardino de Campos 15,0 - - 8.000 24.000 25.500
Oleo 6,0 950 - - 18.800
Marilia - 3,0 500 1.000 3.000 119.400
Echapora 6,0 - 2.650 7.000 53.600
Alvinlandia 2,5 1.000 - - 8.900
Garga 75,0 - 30.000 15.000 55.400 s
Presidente Prudente 145,0 6.800 54.000 135.000 2.470.100
- Rinépolis 5,0 5.000 - - 37.400
Maridpolis 5,0 1.800 Y- - 10.200
Monte Castelo 35,0 - 14.000 35.000 ¢ 27.500
Tupi Paulista 100,00 - 40.000 100.000 25.600
Registro 1,0 500 - - 2.146.000
Sete Barras 1,0 500 - - 104.000

Fonte: Elaborada a partir de dados bdsicos do levantamento subjetivo realizado em fevereiro, através dos
questiondrios de previsio de safras, pelo Instituto de Economia Agricola e Coordenadoria de
Assisténcia Técnica Integral.

Agricultura em 5o Faule, SP, 39%(Supl. 1):1-50, 1992.
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TABELA 3 - Levantamento da Produgéo de Urucum para Corante Natural, por Divisdo Regional Agricola
: (DIRA) e Municipio, Estado de 830 Paulo, 1991

{conclusao)
: : Area N de N¢ de Produgiio Area da DIRA
DIRA e Municipio total pés pés estimada e/ou Municipio
{ha) novos em kg) _(ha)
producao
Ribeirdo Preto 915,0 62.800  401.000 839.000 3.662.500
Ribeirdo Preto 9.6 4.800 - - 105.700
Cajuru 340 5.000 3.000 10.000 79.600
Cravinhos 250,0 25.000  100.000 230.000 31.300
Sales Oliveira 48,4 - 30.000 15.000 29.300
Serra Azul ' 44,4 - 20.000 40.000 27.500
Sta. Rosa do Viterbo 66,6 - 30.000 69.000 28.900
Orlindia 200,0 - -100.000 230.000 30.500
Monte Azul Paulista 66,6 - 30.000 69.000 25.100
Colina 106,6 - 48.000 96.000 41.800
Guaira 44,4 - 20.000 40.000 120.100
Franca 44,4 - 20.000 40.000 59.000
Sdo José do Rio Preto 738.,5 45.000 252.997 344.030 2.697.200
Olimpia 180,0 - 90.000 180.000 78.500
Severinia 156,0 - 31.527 44.150 14.100
Onda Verde 60,0 - 6.000 7.000 21.900
s Novo Horizonte 26,0 - 13.000 22.500 91.800
Palmeira d’Oeste 4,0 - 3.500 1.500 30.300
José Bonificio 28,0 - 19.400 5.880 104,700
Unido Paulista 88,8 35.000 - - 6.000
Planalto 160,0 10.000 35.000 50.000 59.700
Mirassol 13,0 - 5.000 6.000 23.800
Jaci 10,0 - 40,000 8.000 14.600
Tabapua 12,7 - 9.570 19.000 47.400
Sorocaba 282 12.000 0 0 3.460.800
Bofete 3,0 1.500 - - 65.600
Arandu 252 10.500 - - 25.300
Total 2.074,2  139.550  801.447 1.445.530 -

Fonte: Elaborada a partir de dados bdsicos do levantamento subjetivo realizado em fevereiro, através dos
questiondrios de previsdo de safras, pelo Instituto de Economia Agricola e Coordenadoria de
Assisténcia Técnica Integral.

Agricultura em Sdo Paulo, SP, 3%(Supl. 1):1-50, 1992,
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FIGURA 2 - Principais Regides Produtoras de Urucum, Estado de Sao Paulo, 1991.

Fonte: Dados bdsicos da pesquisa.
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perda de semente), teor do principio ativo na semen-
te, resposta a adubagao, etc.

Apesar da auséncia de pesquisas cientificas
mais conclusivas na drea de melhoramento genético
de variedades do urucum, os técnicos e produtores
citam os seguintes cultivares como sendo encontrados
no Estado de Sac Paulo: Peruana, Piaba Vermeiha e
Piaba Verde.

Observou-se, também, empiricamente a
existéncia da influénecia climdtica na qualidade das
sementes, sendo que as regides menos gquentes
produzem sementes com maior teor do principio
ativo. Como exemplo, pode-se citar o municipio de
Cravinhos, onde existe um microclima de serra numa
regide quente como a de Ribeirao Preto. Nesse
microclima, as sementes chegam a apresentar 3,0%
de teor do principio ativo. Na regifo de Olimpia, elas
tém apresentado teores de 2,5% a 2,7%.

Em termos de pragas ¢ doengas, quase nao
surgem em intensidade muito grande nas culturas, e
apenas o oidio (fungo) pode eventualmente causar
problemas. Mas, seu tratamento nfo € preventivo,
apenas uma ou duas pulverizacdes com fungicida
quando aparece a doenga.

Os dados do IBGE até 1986 nao indicavam
a presenga da cultura do urucum em Sio Paulo.
Porém, com a alta do prego do corante em 1986,
vérios plantios foram iniciados. Tanto que, em 1988,
dados preliminares do préprio IBGE indicavam a
existéncia de 1.038.535 pés novos e 683.065 pés em
produgdo numa drea de 3.489,5 hectares. A flutuagio
na produgdo nos dltimos anos indica a rapidez de
resposta do produtor com relagdo aos pregos do
mercado, pois o custo do plantio nao € alto e a
cultura € de ficil trato.

No entanto, o mercado interno do urucum
é, de maneira geral, determinado pela indistria
moageira-misturadeira de colorau, cujo processo é
muito simples e ndo € exigente quanto A qualidade da
matéria-prima. Isso implica numa produgdo agricola
sem a preocupacio em investir na qualidade da
semente produzida.

Mesmo o mercado interno para corantes de
urucum ndo possui grandes mniveis de exigéncia.
Restringe-se ao ramo de salsicharia e massas alimen-
ticias, atendido por pequenas e médias empresas
nacionais, espalhadas pelo interior de Sao Paulo.

Devido 2 restrigdo do mercado interno no

Agricultura em Sao Paulo, SP, 39%(Supl. 1):1-50, 1992,

consume do corante de urucum, a opgio de expansao
para a producio agricola seria o mercado externo.
Porém, para se obter semente com qualidade compe-
titiva nesse mercado, exige-se uma variedade com
alto teor de principio ativo do corante.

5.3 - Produgiio de Urucum no Estado da Paraiba

O Estado da Paraiba, juntamente com o
Estado de Minas Gerais, foram os principais produto-
res de urucum até 1989, quando Sio Paulo se torna
o principal produtor, tendo apresentado evolugio
crescente na sua produgdo até entio. Em 1989, a
produgio de urucum na Paraiba, segundo dados da
EMATER - PB, correspondia a 1.418 toneladas em
onze municipios {Tabela 4).

A drea principal e secunddria da produgio
de urucum na Paraiba estd localizada ao nordeste do
Estado (Figura 3). A produtividade média € de 766
kg por hectare, variando de 600 2 800 kg. O plantio
de urucum nesse Estado € realizado por pequenos
produtores sendo que, segundo a EMATER em
pesquisa realizada em 1987 (BATISTA; SANTOS;
BARBOSA, i991), 88,6% dos plantios apresentam
dreas inferiores a dois hectares. Quanto 4 forma de
exploragio das dreas, 87% se constituem em proprie-
tarios e 13% em arrendatdrios e outras formas. No
entanto, possui importincia na composigio da renda
desses agricultores que também plantam para subsis-
téncia o feijao, a mandioca, o milho e o caju.

A comercializacao do urucum ¢ realizada
em pequenas quantidades nas feiras livres em cidades
vizinhas a Guarabira, ou com intermedidrios, ou coo-
perativas. Na regifo existem duas cooperativas que
comercializam o urucum: a Cooperativa Mista dos
Plantadores de Urucum (COPLANTA), em Guarabi-
ra; e a Cooperativa Mista de Produtores, em Pirpiri-
tuba.

O produtor da regido de Guarabira, no
entanto, ndo consegue sobreviver com uma area so
de urucum, pois um dos maiores entraves para o
desenvolvimento da cultura tem sido a falta de acesso
a melhores condigbes de comercializagao do produto.
Os agricultores sfio muito pouco organizados, e
mesmo a COPLANTA, que detém a comercializagio

do urucum na regido, juntamente com uma grande

indistria de alimentos, nem sempre consegue manter
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TABELA 4 - Area e Produgio de Urucum, por Municipio, Estado da Paraiba, 1989

Municipio Area (ha) Produgao (t)
Pirpirituba 480 480
Pildezinhos 600 384
Belém 150 90
Aragagi _ 110 88
Duas Estradas 105 84
Lagoa de Dentro 105 84
Pildes 120 72
Guarabira 50 40
Serra da Raiz 50 40
Jacarad 40 32
Serraria 40 24
Total 1.850 1.418

Fonte: EMATER-PB (1990).

os pregos a um nivel razodvel para os produtores.

Em face da perspectiva de incremento na
demanda do urucum os comerciantes da regido
induziram muitos produtores a aumentarem sua 4rea
plantada com urucum, resultando na safra de 1988/89
o boom da produgdo, inclusive e Sio Paulo. Com
o aumento da oferta os pregos cairam vertigino-
samente, desanimando os produtores que, nos anos
posteriores, arrancaram os pés de urucum e os
substituiram por outros plantios. Atualmente, estima-
se que a drea plantada de urucum na Parafba foi
reduzida em 70%, retornando ao nivel de 1987, mas
ndo foi possivel confirmar esse dado para o ano de
1990.

‘No periodo de entressafra ou quando os
pregos na regido estio muito altos, a indistria de
colorau, muitas vezes, pode importar a semente de
outras regides.

Existe, também, o sistema de adiantamento
de dinheiro na entressafra para os produtores (en-
costo), fornecido por alguns intermedidrios ou
cooperativas. Mas, ¢ possivel que prejudique o
produtor, pois na hora do acerto de contas do descon-
to na folha de adiantamento, o prego do urucum €&

Agricultura em Sdo Paulo, SP, 3% Supl. 1):1-50, 1992.

sempre rebaixado, alegando-se grande oferta de
sementes na regiio.

O beneficiamento é realizado pelo préprio
produtor e a prdtica mais comum ¢ através do bati-
mento continuo dos cachos utilizando-se de um
pedago de pau, até que as sementes sejam liberadas
das cdpsulas. Essa operagdc € realizada em um
terreiro ao relento, geralmente cimentado, onde os
cachos sdo colocados para secar apés a colheita.
Nesse tipo de operagao, além de demorado, perde-se
muito o teor do principio ativo do corante nas semen-
tes que, na Paraiba, se encontra em torno de 2,2% a
2,5%.

" Uma op¢ac de beneficiamento que vem
sendo adotada pelas associagdes de produtores e foi
introduzida pela EMATER - PB, € a utilizagdo de
uma adaptagdo de rodetes de casa de farinha. Consis-
te em se adaptar um funil de madeira de formato
retangular sobre uma caixa de madeira a qual tem
acoplade, no seu interior, o rodete adaptado e aciona-
do por motor elétrico ou diesel. As principais vanta-
gens dessa mdquina sdo sua facilidade no uso e
mobilidade, pois ela pode percorrer as comunidades
rurais para o beneficiamento no préprio sitio e seu
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FIGURA 3 - Regido Produtora de Urucum no Estado da Paraiba.

Fonte: BATISTA (1988).
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rendimento & de 1.200 kg de sementes beneficiadas
por hora, nio danificando as sementes. Manualmente,
o processo de beneficiamento seria de 5 kg de
semente por hora, com sérios prejuizos ao rendimen-
to do corante nas sementes.

No periodo de formagdo da lavoura do
urucum o produtor, geralmente, faz cultivos consor-
ciados, plantando entre as linhas do urucum culturas
anuais como o feijdo, o milho e a mandioca. Essa
prdtica possibilita ao pequeno agricultor auferir renda
durante o periode em que 0 urucum ainda nio tem
uma produgao economicamente rentivel, o0 que
normalmente acontece a partir do terceiro ano de
plantio.

As pragas e doengas ocorrem eventualmente
na cultura do urucum na Paraiba. Hd casos isolados
de ataque de percevejo, praga vulgarmente conhecida
por “chupao do agafrao”, responsdvel pelo murcha-
mento do fruto; ou a ocorréncia de vm fungo (oidio)
que recobre as folhas com uma goma esbranquicada.

Os cultivares de urucum encontrados nos
plantios da Paraiba sio: Casca Verde, Casca Verme-
lha, Galego ¢ Bico de Calango. Desses, os que tém
melhor aceitagdo no mercado sdo os cultivares Casca
Verde e Casca Vermetha, que possuem maiocr teor do
principio ativo de corante nas sementes.

Para o produtor de urucum da Paraiba, a
caracteristica que mais interessaria num melhora-
mento genético seria 0 amadurecimento dos cachos
uma vez sé durante o ano. Atualmente, sfo realizadas
de trés a quatro colheitas por safra do urucum,
consumindo mio-de-obra muitas vezes necessiria a
outras atividades agricolas.

6 - COMERCIALIZACAO DA MATERIA-PRI-
MA PARA CORANTES NATURAIS
As principais matérias-primas agricolas
destinadas a produgio de corantes naturais e que
passam por fluxo de comercializagdo no Brasil sdo a
semente beneficiada de urucum e a raiz desidratada
de circuma.

6.1 - Urucum

Existem especificidades regionais no fluxo

Agricultura em Sdo Paulo, SP, 3%Supl. 1):1-50, 1992.
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de comercializagdo do urucum, que serio aqui
analisadas nos dois principais Estados produtores:
Sdo Paulo e Paraiba.

No Estado de Sdo Paulo, principal produtor
na Regido Sudeste, dada a forte concentragio de
indistrias processadoras de corantes, verifica-se um
fluxograma de comercializagio para a semente de
urucum no qual o produtor tem como opgAo mais
importante a venda direta para a indistria de corante
(Figura 4).

Em alguns casos existe um sistema de
fornecimento exclusivo que n3o passa, necessaria-
mente, por uma operagdo de venda. A venda a um
intermedidrio local que, por sua vez, poderd comer-
cializar a semente com a indistria ou com interme-
didrios de outras regides ou, ainda, a exportagio,
cujo mercado atualmente tem mostrade tendéncia de
decréscimo, apresentam-se como opgdes secunddrias.

Muitas vezes, a indiistria se v& obrigada a
adquirir sementes de outras regides porque, ou a
oferta local & insuficiente, ou a gualidade da semente
nao atinge o padrdo minimo exigido para um proces-
samento economicamente vidvel.

A relagdo entre a indiistria e o produtor
poderia ser aprimerada por uma regulamentagio do
prego de acordo com o teor de bixina na semente,
estabelecendo-se tipos de sementes, conforme o
padrao de qualidade. Isso disciplinaria a destinagio,
por tipo de semente, ao consumo da indistria de
corante ou ao de colorau.

O mercado internacional de semente de
urucum, liderado pelo Peru e Quénia, € o grande
formador de prego, mas a oferta e demanda no
mercado interno também influenciam os pregos,
principalmente, devido 4 oferta sazonal da semente.

Em 1986, ocorreu uma alta de prego
artificial no mercado internacional com a retengao do
produto pelo Peru, que participa com parcela signifi-
cativa neste mercado. Essa alta de preco, que atingiu
cerca de US$2,00/kg, teve reflexos no Brasil, cujos
produtores rurais estimulados a plantar o “ouro
vermelho" o fizeram sem nenhuma ou pouca orienta-
¢do e sem conhecimento das exigéncias externas.
Situagdes externas como essas indicam que, apesar de
o Brasil ser ainda um iniciante neste mercado, os
precos imternacionais participam em certo grau na
formagdo dos pregos internos, visto que 0s pregos sao
cotados na moeda americana.
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'Esse fluxo de exportagio de semente atualmente tem importéncia secunddria,
Existe outra rclagfio que ndo se caracteriza como venda, mas associagiio produtor-inddstria, na qual existe fornecimento exclusivo

do produtor para a indistria,

FIGURA 4 - Fluxograma de Comercializagdo para a Semente do Urucum, Estado de Sido Paulo,

Fonte: Dados bdsicos da pesquisa.
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No Estado da Paraiba, a produgio de
urucum € totalmente realizada por pequenos produ-
tores que comercializam a semente em pequenas
quantidades nas feiras-livres, com intermedidrios,
com cooperativas ou, mesmo, diretamente com a
indiistria de colorau.

Basicamente, devido ao mercado ser
definido pela demanda da indistria do colorau no
Nordeste, produto amplamente consumido na regiao,
os pregos sdo formados com menor influéncia do
mercado internacional ou das indidstrias de corante da
Regido Sudeste. Pode-se inferir que a rede local de
informagdes sobre a quantidade disponivel de maté-
ria-prima nos armazéns, na inddstria e, mesmo, com
os produtores, & bastante eficiente ¢ o prego € forma-
do, principalmente, a partir dos leildes nas feiras-
livres.

Por ocutro lado, existe um fluxo de comer-
cializagio de semente de urucum entre as Regides
Nordeste e Sudeste e, mesmo, para a exportagio
(Figura 5). Esses canais de comercializagio também
influenciam na formagao do preco a nivel local mas,
devido ao grande volume de urucum destinado ao
processamento do colorau, provavelmente nac sio
determinantes na formacgio do prego.

Pode-se analisar os pregos recebidos pelo
urucum pelos cooperados da Cooperativa dos Planta-
dores de Urucum de Guarabira (COPLANTA), nos
dois tltimos anos.

Comparativamente 4 variagio do Indice
Geral de Precos (IGP) da Fundagdo Getiilio Vargas,
os pregos do urucum a partir da entressafra de 1990
sempre se apresentaram acima dos outros pregos da
economia medidos por aquele indice, No periodo
anterior a fevereiro de 1990, os pregos estiveram
muito baixos, refletindo o periodo de crise na comer-
cializacdo do urucum por excesso de oferta (Tabela
5).

6.2 - Circuma

A comercializagio da raiz desidratada da
circuma vem sendo realizada apenas em uma regiio
do Mato Grosso. As firmas que conduzem a inter-
mediagio com os produtores ou com os extrativistas
sio indistrias que processam a ciircuma em pé em
Sdo Paulo e, algumas delas, também possuem sua
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propria produgio. Entre estas, hd uma com o cultivo
préprio da ciircuma que faz contrato verbal de
compra com cerca de 50 produtores da regido, os
quais recebem a semente (rizoma} e o preparo do
solo para o plantio € na fase de secagem da raiz
recebem orientagio técnica da empresa.

7 - CARACTERIZACAO DAS EMPRESAS DE
CORANTES

Este capitulo tem como objetivo obter um
conhecimento mais amplo das empresas que atuam no
ramo de corantes naturais, artificiais e sintéticos
idénticos aos naturais.

7.1 - Empresas de Corantes Naturais

O processamento de corantes naturais, no
Brasil, € uma atividade que vem sendo desenvolvida
hd algumas décadas. A pesquisa apurou que existe
empresa que atua no mercado processando corante
desde o final da década de 40. A segunda empresa
mais antiga iniciou suas atividades em 1956, ji pro-
cessando o corante de urucum. Das empresas entre-
vistadas 66% iniciaram suas atividades em periodo
anterior a 1980.

. Quanto A localizagdo das empresas entrevis-
tadas, nove estdo no muricipio de S3o Paulo, uma no
municipio de Olimpia, uma no municipio de Valinhos
e uma no Estado do Rio de Janeiro, mas com escritd-
rio em Sdo Paulo. Portanto, 92% dos estabelecimen-
tos produtores de corantes naturais estio concentra-
dos no Estado de Sao Paulo o que se justifica, em
parte, pela proximidade do parque da inddstria de
alimentos.

Das doze empresas, duas 530 pequenas,
nove médias e uma grande, predominando as médias
empresas, que perfazem 75% dos estabelecimentos
entrevistados. A classificagdo foi fornecida pela
propria empresa, levando em conta o seu faturamento
e a participagdo da drea de corantes na empresa. A
participagio dos corantes no faturamento total das
empresas variou muito, pois algumas empresas
apresentaram taxas de 5% a 10% e outras de até
70% do seu faturamento, dependendo da diversidade
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FIGURA 5 - Fluxograma de Comercializagio para a Semente do Urucum, Estado da Paraiba.

Fonte: Dados bdsicos da pesquisa.
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TABELA 5 - Pregos de Semente de Urucum Recebidos pelos Produtores Associados 3 COPLANTA, Estado
da Paraiba, 1989-1991

Variagdo dos pregos

Data Cr$/kg de semente nos perfodos de safra e Variagdo do IGP-FGV
de entressafra nos periodos

(%) (%)

02/05/89 1,00

29/01/90 2,20 (safra) 120 418

12/02/90 3,78

21/02/90 4,00

24/02/90 10,00

01/03/90 11,00

02/03/90 5,00

21/04/90 12,00

16/06/90 25,00

[0/08/90 50,00 (entressafra) 1.223 207

10/11/90 60,00

21/11/90 65,00

24/11/90 80,00

05/12/90 112,00

07/12/90 118,00

30/01/91 135,00 (safra) 55,5 40

05/02/91 150,00

08/Q3/91 160,00

12/04/91 280,00 (entressafra) 87 17

Fonte: Cooperativa Mista dos Plantadores de Urucum (COPLANTA) para os preges e Fundagido Getilio
Vargas para o Indice Geral de Pregos - Disponibilidade Interna.

Agricultura em Sao Paulo, SP, 3%(Supl. 1):1-50, 1992,
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de produtos.

Neo que se refere A origem do capital das
empresas, constatou-se predominéncia de empresas
de capital nacional, pois das doze empresas somente
duas sdo de capital estrangeiro, sendo uma dina-
marquesa e a outra anglo-holandesa.

Quanto ao tipo de produto, a pesquisa
indicou que a maioria das empresas, ou seja, 83%
além de produzirem corantes, processam, também,
outros insumos utilizados pela inddstria de alimentos
como: enzimas, aditivos, déleos esseaciais, produtos
desidratados e liofilizados, fermentos e aromas. Isso
implica em uma grande diversificagao por parte das
empresas, que procuram trabalhar com "pacotes” de
insumos utilizados no processamento dos alimentos.

Com relagio as atividades das empresas,
existem cinco que processam somente um tipo de
corante, sendo que quatro processam o Uricum e uma
processa a ciircuma, todas de capital nacional (Tabela
6). Existe uma empresa que ndo processa corantes,
apenas importa o carmim de cochonilha para atender
o mercado interno.

As quatro empresas que processam vdrios
corantes produzem o extrato de urucum, a clrcuma
em p6 e o carmim. Uma, além de processar os trés
corantes, produz também o corante de betetrraba e a
hemoglobina em pouca quantidade. Essas empresas,
geralmente, a pedido dos clientes, realizam misturas
com corantes como: urucum e clrcuma, e urucum &

carmim, entre outras. As duas empresas que proces-
sam e importam vdrios tipos de corantes sio de
capital estrangeiro, sendo que uma empresa produz
somente 0 extrato de urucum e importa os demais
corantes de suas filiais localizadas em diferentes
paises. Outra empresa processa o carmim liquido e
importa os outros corantes, acrescentando a esses
algumas variagdes para atender & demanda interna.
Portanto, verifica-se que as empresas estrangeiras
colocam no mercado interno vdrios tipos de corantes
naturais, mas, a maioria nao é produzida no pais.

Quanto & procedéncia dos corantes impor-
tados pelas duas empresas estrangeiras, tem-se gue o
corante de antocianina colocado no mercado interno
¢ produzido na Itdlia ¢ quanto aos demais, cada
empresa importa de diferentes pafses (Tabela 7).

Os dados levantados durante a pesquisa
indicam, também, que us empresas de corantes
naturais apresentam certo grau de verticalizagio, pois
41% das empresas entrevistadas desempenham vdrias
atividades que compreendem desde a produgdo da
matéria-prima até a exportagdo do produto final.
Duas empresas de capital nacional, além de processa-
rem o corante, produzem sua propria matéria-prima
(Tabela 8). Uma das empresas de capital estrangeiro
produz a matéria-prima, processa, importa e exporia
e a outra empresa processa, importa e exporta.

Nesse setor, desde 1987, foi criada uma
associagao entre uma das empresas de capital nacio-

TABELA 6 - Tipo de Atividade da Empresa com Corante, Segundo a Origem do Capital, Brasil, 1990-91

Atividade Nacional Estrangeira Total
Processa um corante 5 - 5
Processa vdrios corantes 4 - 4
Importa um corante l - i
Importa vdrios corantes - 2 2
Total 10 2 12

Fonte: Elaborada a partir de dados bdsicos da pesquisa.

Agricultura em Sao Paulo, SP, 3% Supl. 1):1-50, 1992,



27

TABELA 7 - Procedéncia dos Corantes Naturais Importados, Segundo duas Empresas Estrangeiras, Brasil,

1990-91
Corante Empresa 1 Empresa 2
Curcumina Dinamarca India
Antocianina Itdlia
Beterraba Franga -
Clorofila Alemanha Espanha
Oleo de pdprica Argentina Espanha
Carmim Argentina ‘ -

Fonte: Elaborada a partir de dados bésicos da pesquisa.

TABELA 8 - Tipos de Atividades das Empresas de Corantes Naturais, Segundo a Origem do Capital, Brasil

1990-91
Tipo de atividade Nacional Estrangeira Total
Produgio'/processamento 2 - 2
Processamento 5 - 5
Produgdo'/processamento/exportacio 1 - 1
Producio'/processamento/importacio/exportagio 1 1 2
Processamento/importagio/exportacio - 1 1
Importaciao 1 - 1
Total 10 2 12

'Refere-sc & produgio da matéria-prima.

Fonte: Elaborada a partir de dados bdsicos da pesquisa.

nal, produtora de corante de urucum, e uma das
empresas estrangeiras. A associagdo dessas duas
empresas ocorred da seguinte maneira: a empresa
multinacional repassou a tecnologia do processamento
da bixina e norbixina em pé ao fabricante nacional e
esse se comprometeu a entregar toda a sua produgio
4 empresa estrangeira para colocar o produto final no
mercado externo. O fabricante s poderd vender o
produto a terceiros com autorizagio da empresa que
passou a tecnologia. Além disso, essa empresa
continua dando assisténcia técnica para o fabricante,
a fim de obter um produto de melhor qualidade, ou
seja, com maior competitividade no mercado externo.

Com relagio ao mercado de corantes
naturais, dos doze estabelecimentos entrevistados,
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onze processam e comercializam seus produtos no
mercado interno, atendendo quase todos os estados
brasileiros. Existem quatro empresas que exportam
corantes naturais, sendo duas de capital estrangeiro
e duas de capital nacional. Hid uma empresa de
capital nacional que exporta a circuma, na forma de
dry finger, utilizada como matéria-prima em outros
paises.

Grande parte das empresas entrevistadas jd
tentaram colocar seus produtos no mercado externo,
sem muito sucesso, uma VezZ que Seus Pregos siao
pouco competitivos e a qualidade nido atende aos
padrdes. Entretanto, € consenso por parte das empre-
sas 4 importincia do mercado externo, principal-
mente, para o corante de urucum. Segundo as empre-
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sas, o mercado interno € estivel e apresenta um
crescimento bastante lento e, aproximadamente, 70%
sao atendidos pelas empresas de capital estrangeiro.

Analisando a tecnologia de processamento
dos corantes, com excecao das duas empresas estran-
geiras que trouxeram suas tecnologias, as demais
empresas, todas elas de capital nacional, desenvol-
veram suas préprias tecnologias. Segundo as empre-
sas, os corantes de urucum apresentam, ainda, baixo
teor de bixina, o que estd relacionado a tecnologia de
fabricagio e 2 qualidade da matéria-prima.

Quanto aos outros corantes, apenas uma
empresa estd tentando extrair a curcumina, com 93%
a 95% de pureza. Atualmente, € encontrado no
mercado apenas a circuma em pé. Com relagdo ao
carmim de cochonilha, as empresas geralmente
importam a matéria-prima dessecada ou o préprio
carmim, sendo que esse pode apresentar alguma
manipulagio antes de ser colocade no mercado
interno. Das empresas entrevistadas, 60% possuem
centros de desenvolvimento de produtos e pesquisa.

7.2 - Empresas de Corantes Artificiais

No Brasil, atualmente, ndo existe empresa
processadora de corantes artificiais. A \inica empresa
que antes produzia corante artificial saiu do mercado
devide a4 pouca demanda existente no mercado
‘interno.

S3o poucas as empresas que comercializam
os corantes artificiais. Durante a pesquisa, procu-
rou-se entrar em contato com © maior nimero
possivel dessas empresas. Foram entrevistadas seis
empresas, sendo cinco de capital nacional e apenas
uma de capital estrangeiro. Todas estdo localizadas
no municipio de Sdo Paulo.

Quanto ao tamanho, cinco empresas se
classificaram como de pequeno porte ¢ uma de médio
porte. Hi uma empresa que atua, simultancamente,
com corantes artificiais e naturais.

A mailoria das empresas entrevistadas
comercializa vdrios produtos quimicos utilizados na
inddstria de alimentos. A drea de corantes € atendida
através de importagdes, de procedéncias diversas
{Tabela 9).

Ao se analisar os dados, verifica-se uma
tendéncia de as empresas concentrarem suas impor-
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tagdes em determinados pafses, pois quatro das seis
empresas entrevistadas importam os corantes de
apenas um paifs.

Atalmente, as cotas de importagbes das
empresas esto liberadas e os corantes comercia-
lizados sdo somente aqueles permitidos na legislagio.

Algumas empresas possuem laboratérios
quimicos para analisarem os produtos importados e
efetuarem as misturas dos corantes. A maior parte
das empresas de alimentos, principalmente as de
grande porte, importam seus préprios corantes e
realizam as misturas de acordo com suas necessida-
des.

Segundo as empresas entrevistadas, a maior
demanda por corantes artificiais vem da inddstria de
alimentos, seguindo-se a indistria de bebidas, a
inddstria farmacéutica e de cosméticos.

Na indistria de alimentos, os principais
consumidores de corantes artificiais sdo as inddstrias
de balas, biscoitos, gelatinas e refrescos.

7.3 - Empresas de Corantes Sintéticos Idénticos
a0s Naturais

No Brasil, ndo hd empresas que processam
corantes sintéticos idénticos aos naturais. Os corantes
desse grupo consumidos internamente sdo todos
importados, com poucas empresas atuando nessa
drea, sendo que uma empresa, de capital suigo,
praticamente monopoliza a comercializagio desses
corantes no mercado interno. Essa empresa, conside-
rada de grande porte, estd localizada na cidade de
Sao Paulo e fornece insumos para vdrios ramos da
indistria de transformacgao. No setor alimenticio, atua
na drea de vitaminas e prd-vitaminas, corantes e
antioxidantes, que participa com 10% a 15% no
faturamento total da empresa.

Quanto aos corantes, a empresa comercia-
liza principalmente beta-caroteno, apo-carotenol e
cantaxantina. Esses produtos sio importados da
Suiga, Alemanha e Inglaterra e sdo colocados,
praticamente, em todos os estados do Brasil.

Segundo essa empresa, o maior consumidor
de beta-caroteno € a inddstria de margarina que
consome aproXimadamente 30% de suas vendas,
vindo a seguir a induistria de massas alimenticias com
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TABELA 9 - Procedéncia das Importagdes de Corantes Artificiais, Segundo as Empresas, Brasil, 1990-91

Empresa

Procedéncia

A B C D E F
Alemanha . - - - - X -
Estados Unidos X - - X - -
Holanda X - X - - -
Inglaterra X - - - - X
Japao - X - - - X
Total de paises 3 1 1 1 1 2

Fonte: Elaborada a partir de dados bdsicos da pesquisa.

taxas de 10% a 30%. Quanto ao apo-carotenol sao as
industrias de bebidas, sucos e laticinios as maiores
consumidoras e no caso da cantaxantina sio as
indistrias de molhos, sopas e confeitarias.

A tecnologia de processamento dos corantes
sintéticos idénticos aos naturais & pouco conhecida,
pois as empresas que atuam nessa drea ndo divulgam
dados a respeito da fabricagdo dos corantes.

Uma das vantagens desses corantes € que
atuam, também, como pré-vitamina A nos alimentos.
Apresentam pregos bem mais elevados que os coran-
tes naturais e concorrem diretamente com os corantes
de urucum e circuma. Atualmente, vdrias empresas
de alimentos tém realizado misturas do beta-caroteno
com corantes de urucum.

7.4 - A Indistria do Colorau no Nordeste

O colorau € um dos principais condimentos
utilizados na culindria nordestina. Apesar de ser
conhecido como condimento, sua func@o € de corante
para os alimentos preparados com 0 mesmo, COMO
carnes, massas ¢ sopas, substituindo a massa de
tomate. Segﬁndo os consumidores de colorau, além
da coloragdo que ele proporciona aos alimentos, nio
possui o sabor acentuado da massa de tomate e €
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muito mais barato.

Apesar de o colorau nio ser utilizado como
ingrediente ou aditivo na indistria de alimentos,
possui um mercado cativo na regiio nordestina para
consumo doméstico e estima-se que ela consuma em
torno de mil toneladas de colorau por més, produzi-
das nidc somente em Campina Grande, na Paraiba,
como em outros estados do Nordeste. O seu proces-
samento é realizado por vdrias induistrias de alimen-
tos, e por pequenas moageiras-misturadoras distribui-
das pela regido.

No caso dessas iltimas, o que lhes dd
sustentagio € a venda a granel nas feiras-livres, pois
a embalagem plastica pode representar até 60% do
preco total do quilograma de colorau embalado, além
de exigir um investimento muite grande na aquisigao
de uma maquina automdtica de embalar. Por outro
lado, o produto a granel restringe o mercado, pois o
consumider prefere o produto embalado que, tam-
bém, poderia ser distribuido no pequeno comércio
varejista e em supermercados, o que contribuiria para
a ampliagdo do mercado consumidor,

Na Paraiba, estima-se que o municipio de
Campina Grande, onde se encontra esse tipo de
moageira - misturadora de colorau, existam dez
fibricas produzindo de 10 a 15 toneladas de colorau
por més, cada uma.
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A dnica empresa de grande porte situada
em Campina Grande, a produzir o colorau, é uma
indistria de alimentos populares que, entre outros,
produz um tipo de farinha de milho flocada com
tecnologia alemd e canjica pré-cozida. O colorau €
produzido em duas versdes: uma, em que processa o
colorau moendo a semente de urucum e misturando
ao fubd de milho; e outra em gue, apds a extragdo do
corante, separa a semente de urucum resultando num
produto mais refinado.

A produgao de colorau dessa grande empre-
sa é de 300 toneladas por més, com expectativa de
expansdo do mercado para a versio mais refinada do
produto, Para a indistria, o faturamento com os
colorificos representa 10% do total da empresa,
sendo gue a rede de distribuigio do produto, jd
embalado em porgdes de uso caseiro (50 g e 100 g),
¢ muito ampla. A propria indiistria possui uma frota
que distribui seus produtos por todo o Nordeste, com
a preocupagio de renovi-los nas prateleiras dos
empdrios e supermercados, com periodicidade
regular, para que se mantenham em boas condigoes
de uso.

Segundo informagdes recebidas daquela
indistria, em fevereiro de 1990, as participagdes das
fases de fabricagio do colorau no custo total foram:
15,5% para o processo, incluindo-se a mio-de-obra;
54,2% para a matéria-prima; e 30,3% para a embala-
gem. Essa composigdo pode variar bastante ao longo
do ano, dependendo dos pregos relativos da matéria-
prima e, mesmo, do teor de corante e do teor de
umidade da semente de urucum, que deve estar em
torno de 14%. Esses fatores fizeram com que, por
exemplo, a participagio do custo do urucum na
fabricacdo do colorau variasse de 19% em margo &
24% em abril. Em termos de volume da matéria-
prima, a guantidade média de semente de urucum
utilizada no processo varia de 14% a 12%.

7.5 - Niveis de Atuacio das Inddstrias no Setor de
Corantes

A atuacgfo da inddstria a nivel de processa-
mento de corantes para o setor alimenticio no Brasil

se testringe 4 produgdo de corantes naturais. Uma
unica indistria que processava corante artificial se

Agricultura em Sdo Paulo, SP, 39(Supl. 1):1-50, 1992,

retirou do mercado, pois esse se apresenta estaciona- .
do para os corantes artificiais e percebe-se um
processo de substituigdo por corante de origem
natural. Existe a ressalva de que grandes inddstrias
de alimentos possam importar o corante attificial
diretamente. Apesar de ndo ter sido possivel quanti-
ficar a taxa de crescimento do consumo de corante
artificial, as empresas importadoras alegam que nos
{iltimos cinco anos o mercado vem se mantendo
estdvel.

Como o corante artificial € um produto de
alta tecnologia de quimica fina, o investimento seria
invigvel para a indistria local, nio compensando num
mercado que ndo apresenta evolugdo.

Por outro lado, existe uma expectativa,
entre as empresas que atuam no setor de corantes
naturais, de que ndo somente o mercado interno
como o mercado externc se mostrem receptivos ao

consumo desses produtos. Isto tem levado as empre-

sas a investirem na busca de tecnologias de proces-
samento e, também, nas técnicas de produgio da
matéria-prima.

Dada a variedade de produtos que se pode
obter e que envolvem niveis diferenciados de tecnolo-
gia, as empresas que processam 0s corantes podem
ser pequenas e médias de capital nacional, utilizando
tecnologias mais simples desenvolvidas na prépria
indiistria; ou empresas médias que se utilizam de
tecnologias mais sofisticadas, muitas vezes importa-
das. Agquelas que conseguem colocar o produto no
mercado externo sfo de capital estrangeiro € expor-
tam para as préprias matrizes (Tabela 10},

Em sintese, as empresas que conseguem
atuar nos vdrios niveis da cadeia de produgdo e
comercializagdo de corantes, siio aquelas que perten-
cem ao segundo tipo acima relacionado.

O bom desempenho no processamente do
corante também exige que a matéria-prima possua um
determinado padric de qualidade, que nem sempre €
conseguido no mercado. Esse € um dos fatores que
leva a empresa a entrar na produgdo agricola de sua
prépria matéria-prima. Outras formas de garantir a
qualidade e o fornecimento da matéria-prima sio: o
contrato, mesmo que verbal, com os produtores e,
nesse, a assisténcia técnica dada pela empresa desem-
penha um papel importante; ou associagao com outra
empresa local que produz e processa sob a orientagio
técnica da multinacional.
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TABELA 10 - Caracterizagio das Empresas de Corantes para Alimentos, por Tipos de Integragdo da
" Atividade, Brasil, 1991

Coranle natural

Corantc artifical

Atividade
Ne° de Porte Origem N9 de Porte Origem
empresas da do empresas da do
empresal  capital? empresa'  capital®
1. Produgio® ¢ processamento 2 P=2 N =2 - R -
2. Processamento 5 P=4 N =5§ - - -
M=1
3. Processamenta/imp. fexp. 1! M=1 E =1 - - -
4. Produgio’/processamento/cxportagio 1 M=1 N =1 - - -
5. Producio®/processamento/imp./exp. 2 M=2 Ni=1 - - -
E =1
6. Importagio 1 M=! N =1 6 P=5 N=6
M=1
Total 12 - - 6 - -
) Carotendides
Alividade
N¢ de Porte da Origem do
empresas empresa’ capital?

1. Produgio?® ¢ processamento - - -
2. Processamento - - -
3. Processamcitto/imp./expor. - - -
4. Produgio¥/processamento/exportagio - - -
5. Produgio*/processamento/imp/exp. - - -
6. lmportagiio 1 G=1 E=1
Total 1 - -

'P = Pequena, M = Média ou G = Grande, segundo o faturamento.

’E = Estrangeira, N = Nacional.
3Refere-se & produgio da matéria-prma.

‘Essa emnpresa na prética cslaria na eategoria "5", visto que produz ¢ processa uma das matérias-primas através de uma associagiio

com outra empresa agroindustrial.
Capital misto, scndo que a maior parte é nacional.

Fonte: Elaborada a partir de dados bésicos da pesquisa.

8 - CARACTERIZACAO DOS PROCESSOS
TECNOLOGICOS DE PRODUCAO DOS
CORANTES NATURAIS

Neste capitulo & feita a caracteriza¢iio dos
processos tecnoldgicos de produgio dos corantes
naturais de forma nfo detalhada. O objetivo é dar
uma idéia geral do nivel de compiexidade técnica do
processamento do corante e desenvolvimento dos
produtos.

Em geral, os corantes sio extraidos por
solugdo dcida ou alcalina e, com raras excegdes, a
extragio ¢é feita com solventes orginicos. A utilizagdo
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de solventes implica em uma série de cuidados, pois
0s equipamentos deverdo ser adequados ou muito
mais seguros devido ao fato de o solvente ser infla-
mdvel. Existe a possibilidade de residuos téxicos no
produto final e nem sempre o solvente € reutilizdavel.

Com respeito & tecnologia dos processos
utilizados para a extragdo de corantes naturais, essa
tem relagio direta com o nivel de conhecimento da
empresa em pesquisa bdsica e aplicada, pois nfo séo
processos tdo simples. Além da necessidade da
tecnologia de extracido ser adequada economicamente
ela deve ser direcionada para fins de uso alimenticio,
havendo a necessidade do desenvolvimento de produ-
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tos em formas de apresentagio diferenciadas.

O desenvolvimento tecnolégico do produto
quanto 2 estabilidade & um ponto crucial na substitui-
¢do do corante artificial pelo natural, principalmente
na utilizagao em bebidas, onde é necessdrio que o
corante seja estdvel em pH baixo e na presenga de
luz (Tabela 11).

Para as grandes empresas multinacionais
que atuam na drea de insumos para a inddstria de
alimentos (aditivos, conservantes, estabilizantes,
enzimas, aromas, corantes, etc.}) o interesse na
produgdo de corantes naturais estd voltado, principal-
mente, para o urucum, o carmim de cochonilha e a
clircuma.

8.1 - Os Principais Corantes Naturais Processados
no Brasil

8.1.1 - Corantes do urucum

Para as inddstrias que produzem o corante
nas variadas formas, a linha de processamento
apresenta uma planta bdsica de extragdo e, a partir de
certo ponto, apresentam plantas ramificadas, com a
finalidade de adequar as etapas aos produtos que se
quer produzir.

Os corantes extraidos da semente do
urucum sio, geralmente, por extragio alcalina-aquosa

TABELA 11 - Estabilidade dos Corantes Naturais e Artificiais Sob Diversas Condigdes de Uso

Corante Calor Luz pH Oxigénio
Corante do urucum Boa Boa Péssima! -
Carmim Otima Otima Péssima Otima
Curcumina Boa Péssima Otima -
Péprica Boa Boa Boa -
Betanina Péssima Boa Otima -
Antocianina Boa Boa Boa -
Clorofila . Otima Otima Péssima’ -
Carotenos - - - Péssima
Artificiais Otima Otima® Otima Otima

'J4 existe no mercado produto com boa estabilidade a0 pH, perém, a maior parte dos produtos muda de tonalidade com a variagdo

do pH.

*Precipita, devendo ser emulsionada para ser empregada como corante.

Exceto indigotina, que sc decompde na presenga de luz.

Fonte: Elaborada a partir de informagtes obtidas nas inddstrias contactadas.
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(hidréxido de sédio ou potdssio). Os produtos sio

diferenciados quanto a forma de apresentagdo e meio

no qual € solivel. Foram constatadas as seguintes

formas diferenciadas:

- urucum em pd - 25% de bixina;

- urucum em pd&, sohivel em alcalina fria, 30% de
norbixina;

- solugdo de urucum soldvel em dgua - 0,3% 2 4,2%
de norbixina;

- solucdo solivel em dgua/Sleo - 0,5% a 2,5% de
norbixina;

- solugdo solivel em éleo - 0,1% a 0,3% de bixina;

- solugdo soldvel em Sleo em suspensao - 2% a 6%
de bixina.

O produto na forma de pé € obtido por
processo de spray-dryer. E, quando apresentado em
dleo, estd presente um emulsificante.

O colorau, apesar de nio ser utilizado na
indidstria de alimentos, € outro produto que utiliza o
urucum como matéria-prima. Apesar de ser um
produto que ndo passa por processamento mais
elaborado como extragio, merece algumas considera-
¢oes devido 2 importincia do consumo no Pais. O
processamento € simples e consiste na mistura do
milho moido ou fub4d com a semente beneficiada e
moida na proporgio de 1/6, sal & dleo. Existe uma
outra forma na qual se separa a pelicula, onde estd o
corante, da semente, através da mistura continua com
o fubd, retirando-se o carogo em seguida. Obtém-se
um produto mais refinado, mas de custo mais alto.

8.1.2 - Corante da circuma

A curcumina € extralda com acetona e
alcool-isopropil, sendo depois purificado e desaro-
matizado.

E apresentado na forma de pé ou liquido
sohivel em éleo ou dgua. O pd contém cerca de 95%
de curcumina. A circuma soliivel em 4dgua ¢ uma
solugdo clara e purificada do extrato de clircuma em
propileno glicol com cerca de 8% de curcumina.

QOutra forma de apresentagiic do produto €
a circuma suspensa em éleo, que sdo microcristais de
curcumina suspensos em Gleo vegetal comestivel com
2% a 6% de curcumina,

Outro produto derivado da circuma € a
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Gleo-resina colorido, que se apresenta na forma de
pasta com 20% a 25% de curcumina.

8.1.3 - Corante da cochonilha

Os produtos comerciais sdo encontrados na
forma de pé ou liquido, com as seguintes caracte-
risticas:

- Carmim em pé para alimentos - laca de alumfnio
obtida por extra¢iio aquosa da cochonilha, solubiliza-
da por calor em solug3o alcalina diluida, contém mais
de 50% de 4cido carminico.

- Carmim em pé solivel em 4gua - laca de aluminio
do 4cido carminico, obtido através de solugdo em
dgua de carbonato de cdlcio, apresenta 35% a 44%
de acido carminico.

- Carmim liquido soldvel em dgua - matéria colorida
extraida da cochonilha diluida em solugdo alcalina.
Apresenta 1,5% ou mais de dcido carminico, ou
quando na forma estabilizada de glycerol mais de
3,5% de dcido carminico.

8.2 - Corantes Processados no Exterior e Comer-
cializados no Mercado Interno

8.2.1 - Corante clorofila

Os produtos exislentes sdo apresentados na
forma de solugdo em hidréxido de sédio/dgua com
clorofilina de sédio ou cobre, solugdo em dleo
vegetal, ou na forma de pds de clorofilina de sédio-
magnésic ou clorofilina de sédio-cobre.

8.2.2 - Corante éleo-resina de pdprica

O principio corante € o elemento quimico
capsantina, cujo extrato purificado, a dleo-resina,
pode ser utilizado em qualquer tipo de alimento ou
bebida, pois & desflavorizado. Os produtos podem ser
apresentados na forma dleo-solivel e hidrossohivel.

8.2.3 - Corante de beterraba

O corante de beterraba € extraido através
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da extrusdo da beterraba previamente limpa, com
extragdo do suco em condigdes dcidas. O liquido €,
entdo, pasteurizado e concentrado. Quando apre-
sentado na forma de pé, passa por um secador
spray-dryer.

8.2.4 - Corante antocianina

Extraido da casca de uva vermeiha, por
extracio em dgua e metabissulfito.

O extrato tem o pH ajustado, € dissulfitado,
clarificado e filtrado. O fiquido ¢, entdo evaporado a
vdcuo e concentrado.

Para se obter o produto em po deve-se
passd-lo por um pulverizador spray-dryer.

8.3 - Padrio de Qualidade das Matérias-Primas
Exigido pelas Indistrias

De modo geral, hd um certo consensoe sobre
o padrio de qualidade das matérias-primas exigido
pelas indUstrias entrevistadas.

8.3.1 - Padriio para o urucum

Assim, para o urucum exige-se, pormal-
mente, que as sementes possuam de 2,5% a 3,5% de
principio ativo do corante (bixina e/ou norbixina).

S3o grandes as dificuldades na manutengio
do teor de principio ativo nas sementes de urucum.
Testes realizados pelo Instituto  Agrondmico de
Campinas (IAC) demonstraram que, no armazena-
mento, as sementes perdem até 25% do corante
original. Isto ¢, em sementes com 2% de principio
ativo, depois de seis meses de armazenagem, esse
teor cai para 1,5%.

Esses problemas comegam com a forma
como ¢é conduzida a pds-colheita. A secagem é€ feita
ao relento por dias seguidos, sem cuidados durante a
noite (evitar que as sementes tomem sereno) ou
durante as chuvas. A armazenagem e o transporte $do
realizados com um acondicionamento precdrio (altas
temperaturas, alta umidade, etc.). ‘

No beneficiamento também podem ocorrer
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perdas de até 25%, mas o normal é que esta perda
seja de 10%. Isto €, em sementes com 2,2% de
bixina, hd uma queda para 2% no teor do principio
ativo.

Como o corante estd na superficie da
semente & fdcil entender essa perda. Anteriormente,
ventilavam-se ou assopravam-se as semenfes para
tirar as impurezas, provocando perda do corante.
Atualmente, o processamento & feito através do suga-
mento da semente, provocando uma perda menor do

corante.

8.3.2 - Padriio para a circuma

Para a ciircuma, o teor do corante curcumi-
na exigido situa-se ao redor de 5%. Depois de
processada, a curcumina extraida deve possuir 90%
de pureza.

9 . EXPORTACAO E IMPORTACAO DE CO-
RANTES PARA A INDUSTRIA DE ALIMEN-
TOS

9.1 - Exportagio de Corantes Naturais

A Carteira de Comércio Exterior (CACEX)
(COMERCIO, 1980-1988) registra exportagio da
semente de urucum a partir de 1983, com volumes
crescentes {Tabela 12). Foram exportadas, em 1987,
em torno de 900 toneladas e, em 1988, 600 tonela-
das, destinando-se, principalmente, a América Latina,
Japio ¢ palses europeus. A partir de 1988 hd a
retracio do mercado externo para a semente de
urucum.

A exportagio do corante do urucum e do
carmim de cochonilha na forma industrializada ainda
€ pequena, com pouco mais de 12 toneladas em
1988, para cada um dos corantes, destinadas a paises
da América Latina e, esporadicamente, a ulguns
paises europeus, Japao e Estado Unidos. Acredita-se
que essas exportagoes visam suprir eventuais faltas de
matéria-prima na inddstria de corantes dos paises
importadores.

A exportagio do corante de urucum apre-
sentou um aumento substancial de 1,5 tonelada em
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TABELA 12 - Exportagdo Brasileira de Semente de Urucum, 1983-88

Item 1983 1984 1985 1986 1987 1988
Volume (kg) 1.340 5.036 1.800 261.300 919.122 618.650
Valor FOB (US$) 4.874 6.500 2.067 273.611 1.411.120 715.401
Prego médio FOB (US$/kg) 3,637 1,290 1,148 1,047 1,568 1,156
Pais importador Reino Un. Japao Al. Ocid.  Al. Ocid. Al. Ocid.
Venezuela Paraguai  Uruguai Chile Canadid
EUA Espanha

Reino Un. EUA
Ttdlia

P. Baixos

Japido

Port.'

Porto R.'

Reino Un.'

Venezuela'

'Dados de janciro a Novembro,

Fonte: COMERCIO EXTERIOR DO BRASIL: exportagio. Rio de janeiro, Banco do Brasil. CACEX, 1980-

88.

1985 para 8,7 toneladas em 1986, com volumes
crescentes desde entdo. Isso deve-se i entrada no
mercado externo de uwma inddstria processadora de
corante de urucum em pé (bixina e norbixina) com
altas concentragtes (20% a 30%) (Tabela 13).

No caso do carmim de cochonilha, como
nio existe a produgdo da cochonilha no Brasil,
importa-se ou o corpo dessecado do inseto do qual se
extrai o carmim, ou a solugdo de carmim de cochoni-
[ha, que passa por um reprocessamento na indistria
para eatdo, ser exportado ou utilizado no mercado
interno (Tabela 14).

Outra matéria-prima para uso de corante
natural que é exportado pelo Brasil, € a Circuma
Longa, ou Acafrio-da-India. Os dados de volume
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exportado apresentam flutuagSes ao longo da década
de 80. E uma matéria-prima que é comercializada no
mercado internacional como commodity e tem como
principal e tradicional competidor a india (Tabela
15).

9.2 - Importagiio de Corantes Naturais

Outros corantes naturais utilizados na
indtistria de alimentos, como clorofila, antocianina,
betanina, pdprica e agafrio, sdo importados pelo
Brasil, porém, em quantidades pequenas e com
oscilag¢do no perfodo. De acordo com o Ministério da
Fazenda (COMERCIO, 1980-88a) o Brasil importou
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TABELA 13 - Exportagdo Brasileira de Urucum Corante, 1980-88

Item 1980 1981 1982 1983 1884
Volume (kg) 163 S0 80 1.897 920
Valor FOB (US$) 338 349 293 12.300 4.575
Prego médio FOB (US$/kg) 2,074 3,877 3,662 6,484 4,973
Pais Importador Bolivia Bolivia Bolivia Portugal Itilia
Chile Equador Paraguai
Paraguai Uruguai Peru
Item 1985 1986 1987 1988
Volume (kg) 1.572 8.745 9.660 12.666
Valor FOB (US$) 4.410 10.674 25.738 76.844
Prego médio FOB (US$/kg) 2,805 1,220 2,664 6,067
Pais importador Angola Grécia Austrilia
EUA Japao Grécia
Grécia Uruguai Japdo
Peru Paraguai
Suiga Uruguai

Fonte: COMERCIO EXTERIOR DO BRASIL: exportagio. Rio de janeiro,

88.

TABELA 14 - Exportagio Brasileira de Carmim de Cochonilha, 1980-88

Banco do Brasil. CACEX, 1980-

Ttem 1980 1981 1982 1983 1884
Volume (kg) 350 50 2.100 2.000 2.350
Valor FOB (US$) 14.948 12.500 32.970 30.480 47.724
Preco médio FOB (US$/ky) 38,328 250,000 15,700 15.240 20,308
Pais importador Argentina  Argentina  Coldmbia Coldmbia Coldmbia

Chile Venezuela ~ Panamd

Bolivia
Item 1985 1986 1987 1988
Volume (kg) 513 45 150 12.976
Valor FOB (US$) 19.046 14.503 3.472 84.489
Prego médio FOB (US$/kg) 537,126 322,288 23,147 6,511
Pais importador Colombia  Itdlia Colémbia

México Paraguai

Fonte: COMERCIO EXTERIOR DO BRASIL: exportagac. Rio de janeiro, Banco do Brasil. CACEX, 1980-

88.

Agriculiura em Sdo Paulo, SP, 3%(Supl. 1):1-50, 1992,



37

TABELA 15 - Exportagio Brasileira de Circuma Longa, 1930-88

Item 1980 1981 1982 1983 1984 1985 1986 1987 1988

Volume (kg) 62.533 5140 3.325 39.692 20.752 - 39.680 16.350 120
Valor FOB (USS) - - - - - - 273.611  1.441.120 125
Prego médio FOB (USS/kg) - - - - - - 6,895 0,560 1,042

Fonte: COMERCIO EXTERIOR DO BRASIL: exportagdo. Rio de Janeiro, Banco do Brasil. CACEX, 1980-

88.

no perfodo de 1980-88, volume total de 3,7 toneladas
de clorofila, 24,4 toneladas de pdprica, 35,7 tonela-
das de carmin e 50,1 toneladas de acafriio” (Tabelas
16, 17, 18 e 19).

Os carotendides utilizados no Brasil sdo
totalmente importados (Tabela 20). O volume consu-
mido na década de 80 manteve-se numa média de
15 t/ano, com preco médio FOB variando de
1JS$60,00 a 66,00/kg. Esses corantes sio consi-
derados idénticos aos naturais e, no Brasil, o merca-
do ¢ monopélio de uma multinacional suiga, que o
produz fora do Pais e o comercializa internamente.

9.3 - Importac¢io de Corantes Artificiais

No Brasil, sio importados praticamente
todos os corantes artificiais utilizados na inddstria
alimenticia, sendo provenientes, principalmente, da
Holanda, Alemanha, Estados Unidos e Japao. Dados
desagregados de importagdo no Brasil ndo foram
obtidos, pelo fato de o Ministério da Fazenda néo
discriminar os corantes destinados para uso exclusivo
enl alimentos.

O Brasil importa também corantes para
utilizagdo em outros setores industriais como téxteis,
tintas, couros, etc. As importadoras de corantes
artificiais entrevistadas, localizadas em Sdo Paulo,
atuam no mercado desde a década de 60, e importam
um volume estimado de 200 toneladas anuais para a
indidstria de alimentos. Esse volume tem se mantido
quase constante, com ligeiro crescimento. As grandes
indiistrias de alimentos importam diretamente os seus
corantes.

A importagio dos corantes artificiais no
Brasil € realizada via quatro representantes de
multinacionais: San-Ei do Japdo, Basf da Alemanha,

Naarden da Holanda ¢ Warner Jenkinson, indistria
norte-americana com sede no México. Isto significa
que toda importagio, mesmo quando efetuada por
outras firmas, se faz através de uma dessas repre-
sentagoes.

Esses representantes registram o corante
junto a um 6rgfo fiscalizador, a Divisdo Nacional de
Alimentagao (DINAL), do Ministério da Satde. O
importador, de posse do laudo do fabricante, no qual
esta especificado o grau de pureza, envia amostras ao
Instituto  Adolfo Lutz, em Sdo Paula (SP), para
confirmacdo através de andlise e, posteriormente,
envia o laudo a Brasilia para registro, renovado a
cada dez anos.

A pesquisa levantou os pregos médios de
mar¢o de 1991 para corantes artificiais importados
(Tabela 21). Apesar de os precos dos corantes artifi-
ciais serem relativamente elevados aos dos corantes
naturais, apreéentam vantagens comparativas na pro-
porgdo de uso, ou seja, uma grama de corante
artificial para 10 gramas de corante natural,

10 - MERCADO INTERNACIONAL PARA
CORANTES NATURAIS

Nio existem estatisticas oficiais sobre a
produgdo mundial de urucum. Durante o I Simpdsio
Internacional de Urucum, realizado em 1991 em
Campinas, a produgiio mundial de semente de uru-
cum em 1990 foi estimada em 14.230 toneladas por
técnicos dos pafses produtores. Desse total, o volunie -
comercializado no mercado internacional € de 9.830
toneladas. No entanto, o consumo do mercado
internacional variou de 7.500 a 8.500 toneladas, o
que proporcionou um excedente no mercado inter-
nacional, de 1.330 a 2.330 toneladas de semente de
urucum ao ano (Tabela 22).

"Essc dado mereee wma obgcwaqﬁo, pois 0 ano de 1981 apresenta-se atipico com importagio de 50.000 kg, enquanto quc para os

outros anos varia de 4 a 25 kg.

Agricultura em Sdo Paulo, SP, 3%(Supl. 1):1-50, 1992.
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TABELA 16 - Importacio de Clorofila pelo Brasil, 1980-88

ftem 1980 1981 1982 1983 1984
Volume (kg) 206 155 . 89 721 1.391
Valor FOB (US$) 22.550 16.887 8.293 4.011 59.833
Preco médio FOB-CIF 109.5 108,9 93,27 5,563 43,01
' 159,4 154,1 132,8 8,641 60,45
Pais exportador EUA Reino Un. Reino Un.  Dinamarca  Dinamarca
Suica Al. Ocid.  EUA Reino Un.  EUA
Reino Un.  Suica AL Ocid.  Suiga Al Oid.
Al. Ocid. EUA
ftem 1985 1986 1987 1988
Volume (kg) 1.011 10 76 4
Valor FOB (US$) 836 314 4.483 1.225
Preco médio FOB-CIF 0,826 31,40 58,99 -
1,085 43,69 84,21 -
Pais exportador Dinamarca Al. Ocid. Dinamarca  Al. Ocid.
Al. Ocid. Al.Ccid. Reino Un.
Reino Un.

Fonte: COMERCIO EXTERIOR DO BRASIL: importacio. Brasilia, Ministério da Fazenda, 1980-88a.

TABELA 17 - Importacdo de Péprica pelo Brasil, 1980-88

Item 1980 1981 1982 1983 1984
Volume (kg) 9.000 4.900 4200 - -
Valor FOB (US$) 23.500 17.150 9.000 - -
Prego médio FOB-CIF 2,611 3,500 2,142 - -

4,351 4,789 5,956 - -
Pais exportador Argentina Argentina Espanha

Espanha Argentina
Item 1985 1986 1987 1988
Volume (kg) - 2.160 3.503 681
Valor FOB (US%) - 4.4738 8.908 8.507
Prego médio FOB-CIF - 2,073 2,543 -

- 3,627 3,144 -
Pais exportador Espanha Argentina EUA
EUA

Fonte: COMERCIO EXTERIOR DO BRASIL: importagdo. Brasilia, Ministério da Fazenda, 1980-88a.
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Item 1980 1981 1982 1983 1984
Volume {(kg) 12.244 2.100 2.381 3.366 2.049
Valor FOB (US$) 632.800 323.217 347.991 456.572 320.797
Preco médio FOB-CIF 51,7 154,0 146,1 135,6 156,6
73,1 215,8 208,38 1959 2123
Pais exportador Franga Itdlia Itdlia Itilia Itilia
Espanha Espanha . Franga Espanha Peru
Itilia Franga Espanha Peru Irlanda
EUA Japao Franga Al. Ocid.
Argentina Espanha
Meéxico
Item . 1985 1986 1987 1988
Volume (kg) 3.713 3.265 4.690 1.916
Valor FOB (US$) 1.193.322 703.347 1.019.435 385.227
Preco médio FOB-CIF 321,4 215,4 217.4 -
381,2 263,3 258,4 -
Pais exportador Peru Peru Peru Ttdlia
Italia Tialia Italia Peru
EUA Al Ocid. Argentina Al Ocid.
Al. Ocid. EUA Al Ocid. Reino Un.
Irlanda Franga EUA
P. Baixos
Francga

Fonte: COMERCIO EXTERIOR DO BRASIL: importagao. Brasilia, Ministério da Fazenda, 1980-88a.

TABELA 19 - Importagio de Agafrio em Pé pelo Brasil, 1980-88

Item 1660 1981 1982 1983 1984
Volume (kg) 25 50.000 4 - 8
Valor FOB (US$) 12.235 34.170 999 - 27
Preco médio FOB-CIF 4894 0,683 249,7 - 3.375,0
124,20 2,017 716,1 - 4.995,0
Pais exportador Itdlia Peru Itdlia Reino
Unido
Espanha
Item 1985 1986 1987 1988
Volume (kg) 9 19 - 12
Valor FOB (US$) 4.416 5.039 - 15
Preco médio FOB-CIF 490.7 265,2 - -
850,0 436,5 - -
Pafs exportador Espanha Ttdlia EUA
Espanha

Fonte: COMERCIO EXTERIOR DO BRASIL: importagao. Brasilia, Ministério da Fazenda, 1980-38a.

Agricultura em Sdo Paulo, 5P, 3%Supl. 1):1-50, 1992
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TABELA 20 - Importagio de Carotenos pelo Brasil, 1980-88

Item 1980 1981 1982 1683 1984
Volume (kg) 15.264 9.604 13.054 11.460 8.487
Valor FOB (US$) 946.603 636.046 789.938 761.890  574.418
Preco médio FOB-CIF 62,00 66,23 60,51 66,48 67,68
95,02 98,86 88,45 98,52 96,30

Pals exportador Suiga Suiga Suica Suica Al. Ocid.

Al. Ocid. Al. Ocid. Al Ocid.  Suica
Item 1985 1986 1987 1988
Volume {(kg) 5.973 17.038  13.093 13.635
Valor FOB (US$) . 617.543 1.018.949 828.604 1.019.680
Preco médio FOB-CIF 61,92 59,81 63,29 -

89,98 90,56 91,72 -
Pais exportador Suiga Suica Suiga Suiga

Al. Ocid. Al. Ocid. Al Ocid. Al Ocid.

Fonte: COMERCIO EXTERIOR DO BRASIL: importagio. Brasilia, Ministério da Fazenda, 1980-88a.

TABELA 21 - Precos Médios' de Corantes Artificiais Importados para Uso Alimenticio, Brasil, Margo de

1991
Corante Prego (US$/kyg)
Amarelo Crepisculo . 35,00
Azul Brilhante 150,00
Bordeaux A 55,00
Vermelho de Eritrozina 165,00
Azul Indigotina 150,00
Ponceau 4R (vermelho-vivo) 50,00
Amarelo de Tartrazina 40,00
Vermelho 40 85,00

'Preco de venda incluindo a taxa de importagio, [CMS ¢ frote.

Fonte: Dados obtidos junto as importadoras entrevistadas.

Agricultura em Sdo Paulo, SP, 3%Supl. 1):1-50, 1992.
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TABELA 22 - Estimativa de Produgio Mundial da Semente de Urucum, Volume Mundial Comercializado,
Consumo Mundial, 1990

Pais Produgio
t)
Brasil 7.000
Peru 4.000
Quénia 1.400
Outros 1.830
Total 14.230
Volume comercializado no mercado internacional 9.830

Consumo no mercado internacional

Excesso da produgéio no mercado internacional

7.500 a 8.500
1.330 a 2.330

Fonte: Elaborada a partir de informagdes verbais de Daniel Stile no Simpésio Internacional de Urucum, 1.,

Campinas, ITAL, 1991.

Entre os paises exportadores de semente de
urucum para 0 mercado internacional, o Brasil se
coloca como um produtor de matéria-prima de
qualidade regular, sendo que Peru, Quénia ¢ Equador
sao considerados fornecedores de sementes de exce-
lente qualidade (Tabela 23).

Os principais paises importadores de
sementes de urucum, em 1987, foram os EUA
(2.500 t) e a Europa Ocidental (2.000 t). '

O mercado internacional para sementes de
urucum, segundo a avaliagdo de técnicos dos paises
produtores participantes do 1 Simpdsio Internacional
de Urucum, se encontra num estdgio de pré-satura-
¢ao, ou seja, foi ofertado nos dois iltimos anos um
volume de matéria-prima e de corante processado de
urucum que j4 estd atendendo 4 demanda global com
razodvel excedente.

O aspecto que mais pode influir na altera-
¢lo, para cima, da demanda mundial de sementes e
corantes de urucum é a expectativa em relagio 2
legislag@o sobre corantes naturais em alimentos, que
estd sendo elaborada para 1992 no Japdo, nos Estados
Unidos e na Comunidade Econdmica Européia
(CEE).

Para a CEE estd sendo elaborada uma
legislacao que regulamentard a utilizagdo de aditivos

Agricultura em SGo Paulo, SP, 3%Supl. 1):1-50, 1992.

e corantes em alimentos. A situagfio da legislacao
atual para wurucum indica que € permitido o uso de
corante de urucum nos doze paises participantes da
Comunidade, para uma grande faixa de aplicagiio em
alimentos. Tudo indica que o uso do urucum conti-
nuard sendo permitido, apesar de, ainda, estar em
fase de elaboragio a lista positiva de corantes que
serd adotada a partir de 1992.

Atualmente, na Europa, 70% do corante de
urucum € utilizado na produgdo de queijos. Desde
1963 a produgdo de queijos apresenta uma taxa de
crescimento de 3% a 5% ao ano. No entanto, existe
uma tendéncia de estabilidade na produgdo de queijos
0 que, conseqientemente, conduzird A estabilizacio
no consumo de corantes nos préximos anos. Outras
aplicagdes do corante na Europa sio para peixes,
carnes, confeitos, manteiga e margarina. Além disso,
existem algumas diferentes aplicagdes que variam de
acordo com as diferengas culturais,

O principal consumidor europeu de corante
de urucum € o Reino Unido, com 40% do mercado
da Comunidade; Franga, com 30% e o restante distri-
buido entre os outros paises.

Na Europa existe interesse do setor da
inddstria de alimentos em que o corante de urucum
seja declarado por extenso nas embalagens, tal como
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TABELA 23 - Reputagdo Qualitativa da Semente do Urucum, por Pafs Exportador, no Mercado Internacional,

1988

Pais expoyrtador Qualidade
Peru Excelente
Quénia Excelente
Brasil Regular
India Ruim
Rep. Dominicana Ruim
Equador Excelente
Guatemala Regular
Bolivia Regular

Fonte: LIMA (1991).

acontece, atualmente, com as especiarias, condimen-
tos e aromas. Esta prética evitaria que o consumidor
relacionasse um cédigo numérico com aditivo artifi-
cial no alimento.

O Japdo, apesar de ndo ser um importador
tradicional de sementes de urucum, é o principal
consumidor da norbixina em pasta produzida pelo
Quénia, estimando-se um consumo de 70% da
produgio total, de pasta obtida de 980 toneladas de
sementes de urucum em 1990,

Desde o inicio da década de 60, o Japdo
consome corante de urucum para a parte externa de
salsichas tipo viena, na confecgdo do missé (fer-
mentado de soja), além de outros.

Apesar dessa antiga experiénca no uso do
urucum em corantes para alimentos, além de outras
matérias-primas naturais para corantes, 0 Japao nao
possui uma legislagdo especifica para corantes natu-
rais, somente um sistema de notificagdo ao consumi-
dor, onde se declara na embalagem do produto se o
aditivo que contém & quimico sintético ou o seu
nome.

Devido a_essas caracteristicas, um técnico
da principal inddstria no Pafs a trabalhar com coran-
tes artificials e naturais para alimentos, acredita que
o mercado para corante de urucum no Japdo € um
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mercado maduro, do qual nido se pode esperar uma
grande expansdo (NAKAMURA, 1991).

Diante desse quadro, a legislacao que
atualmente vem sendo elaborada no Japdo para
corantes naturais ndo alteraria ¢ mercado japonés
para urucum. Por outro lado, como o corante de
urucum €, comparativamente aos outros corantes
naturais, 0 mais barato e 0 mais utilizado em alimen-
tos processados e, pelo fato de a plantacio existente
de urucum garantir oferta estivel, o que vai decidir
o mercado japonés para corante de urucum serd a
competigio entre qualidade e prego.

Os EUA constituem-se num mercado em
que o consumo de corantes artificiais ainda ¢ muito
grande. No entanto, como no restante do mundo,
percebe-se uma tendéncia em substitui-los pelos
naturais mas, isso somente acontecerd a partir da
mudanga de legislago para corantes. As empresas
americanas nio terao dificuldades em produzir
corantes naturais, pois possuem tecnologia avangada
para o setor. Atualmente, o segmento de queijos nao
utiliza corantes de urucum, e sim o corante artificial
amarelo n° 5, na parte externa dos queijos.

O mercado para o produto de sementes de
urucum se mostra diferenciado entre os paises produ-
tores. A rigor, o produtor brasileiro tem conseguido



manter seu produto num nivel razoavelmente valori-
zado, visto que, no segundo trimestre de 1991,
recebeu por quilograma de semente de urucum, de
US$0,80 a US$1,00.

No Quénia existe 0 monopélio da compra
de sementes pela empresa estatal National Cereals
and Produce Board (NCPB) que, em 1990, pagou ao
produtor de US$0,16 a US$0,17/kg de semente de
urucum, repassada & inddstria japonesa de corantes,
Toyota, dnica a operar no pais, por US$0,25/kg.

Em 1990, os produtores do Peru receberam
em média US$0,61/kg de semente de urucum. Em
1987, o prego chegou a alcangar US$2,30/kg de
semente de urucum.

11 - POTENCIAL DE MERCADO PARA OS
GORANTES DE ORIGEM AGRICOLA

11.1 - Desenvolvimento de Pesquisa em Corantes
Naturais

O potencial de mercado para corantes de
origem natural depende em grande parte de pesquisas
que desenvolvam processos de extracio com as
qualidades requeridas pela indistria de .alimentos
como alto poder tintorial, boa estabilidade e bom
rendimento, além de baixos custos. Para preparar
comercialmente corantes a partic de fontes naturais,
vém sendo ‘pesquisadas em paises de tecnologia
avancada, matérias-primas capazes de fornecer
corantes com as qualidades referidas anteriormente.

GUIMARAES (1984 e 1984a) cita pesqui-
sas realizadas em outros paises utilizando fontes que
incluem: folhas e frutos da planta ornamental Drunus
ceracifera; flores de Clitoria ternata; frutos de
Vaccinium myrtillus; célices das flores de Hibiscus
sabdariffa, planta tropical anual; frutos de Synsepa-
lum dulcificum; mitho Maiz morado; frutos de
Virburnum dentatum; e frutos de Phytolacca decan-
dra.

No Brasil, o Centro Nacional de Pesquisa
de Tecnologia Agroindustrial de Alimentos (CTAA),
da EMBRAPA, desenvolve, desde o inicio da década
de 80, pesquisas de fontes alternativas para a extra-
¢do de corantes naturais, tais como: flores e folhas de
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Hibiscus sabdariffa L., conhecida como vinagreira,
para a extragdo de antocianinas; flores de Malva-
viscus arboreus L., para a extragio de concentrado
de antocianinas; antocianinas de cascas de uvas;
corantes de batata doce roxa; obtengio do pé, do
suco de betacianina da beterraba; antocianinas de
repolho roxo; e 6leo essencial e curcumina da Curcu-
ma longa L.; além, da bixina e norbixina de urucum
(Bixa orellana L.) (Tabela 24).

No caso dos corantes de batata doce roxa,
por exemplo, constitui-se num "processo inovador
tanto no que se refere 3 matéria-prima empregada,
quanto ao processo desenvolvido. Um pedido de
privilégio de invengdo foi encaminhado ao Instituto.
Nacional de Proprjedade Industrial - INPI, do
ex-Ministério da Inddstria e Comércio - MIC" (CAS-
CON, 1984).

Também, o processo de obtengio de
antoctaninas das folhas de H. sabdariffa ou "vina-
greira”, era inédito e foi patenteado na ocasido.

A betanina extraida da beterraba mostrou-se
um corante vermelho com potencial para substituir o
artificial FD & C Red n® 2, que € cancerigeno e esti
proibide por norma da FAQ/OMS.

As antocianinas produzidas a partir do
repolho roxo apresentaram poder corante e estabili-
dade superiores aos outros corantes da classe das
antocianinas, em virtude de sua configuragio quimi-
ca.

Em sintese, sdc resultados de pesquisas
desenvolvidas para processos de extragdo de corantes
naturais com possibilidades de utilizagdio comercial e,
principalmente, com matérias-primas que podem ser
facilmente obtidas em paises tropicais.

Por outro lado, para ter resultados econd-
micos a indistria necessita de matéria-prima com
padraio de qualidade. Esse padrio somente serd
alcangado com o desenvolvimento de pesquisas
agrondmicas.

O Departamento de Engenharia Florestal da
Universidade Federal de Vigosa, desenvolve trabalho
em biologia floral e identificagio de variedades do
urucum, iniciando um banco de germoplasma.

A EMBRAPA, através do Programa Nacio-
nal de Pesquisa - Diversificagdo Agropecudria,
aprovou projeto sobre a cultura do urucum no Estado
da Paratba, em 1987, que engloba 2oneaménto
agroclimidtico, propaga¢io assexuada por estaquia e
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TABELA 24 - Pesquisas Desenvolvidas com Matérias-Primas de Origem Vegetal para Corantes Naturais na
Década de 80, Brasil

Matéria-prima

Corante natural

Caracteristica

Vinagreira
(H. Sabdariffa)

Malvaviscus arboreus
Cascas de uvas
Batata doce roxa
Beterraba

Repolho roxo

Ciircuma longa

Antocianinas

Antocianinas
Pé, suco e Betacianina

Antocianinas

Sleo essencial (3-5%)

Cor vermelho aromdtico para
uso em alimentos e bebidas

Concentrado de antocianinas -

Antocianinas -

Cor azulada e cor cereja
Substitui 0 FD & C Red n® 2

Configuragio quimica que
apresenta poder corante e
estabilidade superiores a outras
antocianinas

Sem aroma e sem sabor

e curcumina (2,5-6%)

Fonte: CASCON (1984) ¢ GUIMARAES (1984 e 1894a).

influncia de niveis de adubagio quimica na produti-
vidade do urucueiro, ainda, sem resultados publica-
dos.

11.2 - Mercado Atual de Corantes Naturais

O consumo de alimentos industrializados no
Brasil, potenciais utilizadores de corantes, segundo a
Associacdo Brasileira das Indtstrias da Alimentagio
(ABIA), apresentou a seguinte evolugiao de 1980 a
1989: balas, confeitos e semelhantes, 30%; marga-
rinas, 41%; massas alimenticias, 17%; sorvetes,
54%; biscoitos ¢ bolachas (de 1984 a 1989), 26%;
iogurtes, 121%; queijos, 40%; e geléias, 113%.

Os segmentos de iogurtes e geldias, apesar
de terem apresentado crescimento acentuado nos
volumes consumidos, ainda tem pequena relevincia
em termos globais. Para o mercado de corantes, os
segmentos que se apresentam relevantes sdo os de
massas alimenticias e de salsicharia, que nao foram
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levantados pela ABIA, e de queijos.

O setor de embutidos, especificamente
salsichas, no Brasil, vem consumindo regularmente
o corante de urucum. E hébito do brasileiro consumir
a salsicha colorida externamente, enquanto que na
Europa geralmente ndo se utiliza o banho de corante.

A fungdo do uso do banho com urucum &
basicamente de colorir, apesar de que h4 opinides de
que essa pratica confere um sabor adstringente a
salsicha . As salsichas, apds embutidas, sdo imersas
numa solugio alcalina de corante a 10% com 0,50%
a 0,65% de norbixina, a quente ou a frio, passan-
do-se, entio, por outra imersio em dgua gelada
acidificada para neutralizagao.

O setor de salsichas nos dltimos cinco anos
vem apresentando crescimento de 7% a 9% ao ano,
portanto, acima do crescimento médio da populagao
(3%), estimando-se a produgdo para 1990 de 115 a
120 mil toneladas. Baseando-se em dados industriais
que o consumo médio da solugdo do corante para
produzir uma tonefada de salsicha & de 7 a 10 kg,



estima-se um consumo em torno de 840 a 1.200
toneladas de solugiio de norbixina a 0,50% a 0,65%
(Tabela 25).

Além das salsichas, nas linguigas tipo
portuguesa e paios, costuma-se misturar irregular-
mente 0 urucum na forma de “colorifico", com a
intengao de dar s mesmas a coloragiio proporcionada
pela péaprica dessecada, utilizada nesses embutidos
nos paises de origem.

Outro setor que vem, gradativamente,
introduzindo o urucum como insumo de produgido é
o de massas alimenticias, especificamente o macar-
rip. A produgio de massas alimenticias no Brasil em
1990, de acordo com o Censo Industrial foi de 817,6
mil toneladas, enquanto técnicos ligados ao setor
industrial a estimam em 650 mil toneladas/ano com
crescimento de 3% ao ano, acompanhando o cresci-
mento populacional. Para cdlculo do consumo do
corante de urucum, considerou-se a produgdo de 650
mil toneladas de massas.

A estimativa do consumo da solugao
corante de urucum para esse setor € dificil de compu-
tar, dado que atuam pequenas e grandes empresas e
a utilizagdo do corante € realizada de forma variada:
algumas utilizam mistura de solugdo corante de
urucum com circuma; outras, solucao de urucum
com carotenos. Porém, fonte do setor industrial
avalia o consumo em torno de 500 mil litros de
solugdo a 1% de bixina, em 1990. O setor de massas
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apresenta-se como um mercado censumidor potencial
para o corante natural, visto que € componente cada
vez mais significativo da cesta bdsica (Tabela 25).

Ouiro setor que vem despertando como
mercado para os corantes naturais & o de queijos, jd
explorado na Europa. No Brasil, a produgio de
queijos em 1989 foi estimada em 193 mil toneladas
pela Confederagdo Brasileira das Cooperativas de
Leite. Somente o setor fabricante de queijo prato
consome em torno de 200 mil litros de sclugiio a
0,4% de norbixina (Tabela 25).

Juntamente com o mercado de queijos, a
utilizagio do corante natural abre-se para os segmen-
tos de margarinas, manteiga, 6leos comestiveis,
sorvetes, bebidas alcodlicas e ndo alcodlicas, pos
comestiveis, molhos, doces, balas, etc.

Os alimentos industrializados em que
podem ser aplicados os corantes carmim {cochoni-
lha), curcumina (circuma) e bixina/norbixina (uru-
cum) abrangem 16 segmentos da inddstria de ali-
mentos (Tabela 26).

Mas, a utilizagdo de corantes artificiais
nesses segmentos ainda é muito grande. A substitui-
¢io desses por corantes naturais depende de alteragio
na legislagdo que, paulatinamente, proibisse o uso de
corantes artificials, e que jd houvesse corantes
naturais que os substituissem. E isto ndo parece tio
impossivel, pois os origindrios da circuma e do
urucum jd produzidos no Pals atendem a virios

TABELA 25 - Estimativa de Consumo de Corante de Urucum, por Segmentos Selecionados do Setor de
Alimentos, Brasil, 1990

Setor Volume de alimentos Volume de corante Solugac corante
(1.000 t) (1.000 1)

Salsicharia 120 840-1.200 Norbixina 0,50-0,65%

Massas Alimenticias 630 500 Bixina 1%

Queijo prato' 200 Norbixina 0,4%

Niio cxistem dados desagregados do Servigo de Inspegito Federal (SIF).

Fonte: Elaborada a partir de dados bdsicos da pesquisa.
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TABELA 26 - Aplicagbes Diversas dos Corantes Naturais de Carmim de Cochonilha, Circuma e Urucum

Carmim Curcumina

P6 solivel Liquido Liquida sohivel

- soldvel Pé -
Alcalina  Agua e 4gua Em dgua Em dleo
quente

Produto

Bebidas alcdolicas

Confeitos

Balas, doces e pds comestiveis

Prod. cdmeos e
Sopas em po

Bebidas soft ndo alcéolicas

Salsichas (uso externo)

Ficles e condimentos

Snacks, cereais

Margarinas, dleos vegetais

Curry, prod. a base de ovos

Queijos

Queijos processados

Prods. padaria —
Maionese

Manteiga

U
Produto ruetm

Suspensao Liquido soldvel Estdvel Soltdvel

em dleo em dacido em
Em élec  Em 4gua dgua/dleo

Bebidas alcéolicas

Confeitos

Balas, doces e pés comestiveis
Prod. cdmeos

Sopas em po

Bebidas sgft nao alcéolicas ——
Saisichas (uso externo) —

Picles e condimentos
Snacks, cereais

I A— ]
Margarinas, 6leos vegetais s
Curry, prod. a base de ovos
Queijos —
Queijos processados [ . EE—
Prods. padaria L ——
Maionese I
Manteiga —— —

Fonte: Elaborada através de dados coletados junto As inddstrias e as pesquisas desenvolvidas por instituigdes.
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segmentos da industria de alimentos (Tabela 27).

12 - CONCLUSAO

O mercado de corantes para a inddstria de
alimentos tem evoluido em consonéincia com o setor
alimenticio. Empresas que processam corantes
naturais sdo tio antigas quanto as que importam
corantes artificiais. O fato novo nesse mercado tem
sido a entrada na produgdo de corantes naturais,
mesmo que num crescimento gradativo, de empresas
nacionais e de grupos multinacionais, sendo que,
atualmente, somente uma empresa multinacional
detém 40% do mercado interno de corantes naturais
para alimentos.

Nas empresas de grupos de capital estran-
geiro ou ligadas a esses, percebe-se um dominio de
tecnologia, declarada pelas mesmas, como sendo de
"quimica fina", pois 0 mercado internacional jd se
encontra bastante exigente quanto aos produtos
desenvolvidos.

Empresas nacionais também tém buscado,
com certas dificuldades de ordem tecnoldgica e
financeira, desenvolver produtos que abram pers-
pectivas no mercado. Também, as inddstrias de
alimentos estao desenvolvendo aplicagdes de corantes
naturais em seus produtos, substituindo os artificiais.

A possibilidade de entrar no mercado
externo € a perspectiva que atrai empresas de coran-
tes naturais pois 0 mercado interno para corantes tem
crescido com certa lentiddo, dados os baixos indices
de evolugdo no consumo de alimentos industriali-
zados mais sofisticados no Brasil.

No mercado interno brasileiro, as empresas
de corantes naturais enfrentam barreiras, como a
prépria legislagio, ainda bastante favordvel a utiliza-
¢io dos artificiais. Além disso, o consumidor possui
baixo poder aquisitivo e € pouco exigente quanto a
padrdes de qualidade do produto final. Isto reflete na
produgio dos corantes naturais € na aplicagao desses
corantes por parte das industrias de alimentos que,
em geral, se mostram pouco exigentes quanto a
padrbes de cor, estabilidade dos corantes, etc., e se
preocupam mais com os baixos custos.

A tecnologia disponivel nas empresas de
corantes naturais nem sempre é competitiva a nivel
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de qualidade e de pregos com a tecnologia existente
na Europa, Japao e EUA. Portanto, o desenvolvimen-
to de tecnologia nacional que barateasse os custos de
extragio de corantes naturais e elevasse os padrdes de
qualidade, tais como, poder tintorial, estabilidade da
cor, eliminagio de aromas e sabores acentuados,
capacidade anti-oxidante, etc., se constitui um fator
fundameantal para o Brasil ter condi¢Ges de ampliar
seu mercado, visando o mercado externo.

A simples reformulagio na legislagio
brasileira certamente nio € suficiente para que haja
uma expansdo significativa no mercado interno. Da
mesma forma, a implantagio do Cédigo de Defesa do
Consumidor, em 1991, também ndo ¢ garantia de um
mercado consumidor mais exigente.

Para as empresas que se voltarem para o
mercado externo, as dificuldades para o Brasil entrar
se referem & tecnologia e suas implicagdes, como jd
mencionado e, principalmente, ao fato de o Japdo, a
Europa e os EUA j4 possuirem tecnologias e patentes
suficientes para atender a seus proprios mercados.

Esse problema pode ser, ainda, agravado
porque a Europa e o Japio, mesmo com a reformula-
¢ao de suas legislacbes sobre corantes, j4 possuem
mercados maduros, com poucas expectativas de
expansao.

Os EUA, apesar de nfo usarem corantes
naturais em larga escala, mas, por ji possuirem
tecnologia de alta qualidade disponivel para corantes
naturais, quando tiverem a legislagio, provavelmente,
serio consumidores somente de matéria-prima para
corantes naturais.

Para o Pais nio & interessante ser fornece-
dor de matéria-prima, mas, exportar produtos coran-
tes com maior valor agregado. '

Apesar de o Brasil ter clima tropical ou
subtropical, condi¢io que favorece a obtengdo de
grande parte da matéria-prima para corante natural,
a substituicBo de corantes artificiais por naturais
depende da produgio da matéria-prima, estimando-se
que a atual ainda nfio seria suficiente para uma total
substituicdo. Mesmo porque, 0 aumento da produgio
de matéria-prima depende, também, da solugdo de
alguns problemas tecnolégicos ligados ao proces-
samento de corantes e dos custos de extragao.

Por outro lado, o bom rendimento indus-
trial estd na dependéncia da qualidade da matéria-
prima de origem agricola, que diz respeito a varie-
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TABELA 27 - Aplicagio de Corantes, por Tipo, na Indistria de Alimentos, 1991

Alimento

Natural

Artificial

Hidricos

Bebidas (alcodlicas e s/ dlcool)

Agucarados
Balas
Doces
Polpas
Frutas cristalizadas
Confeitos 7
Farindceos
Massas
Tortas
LActeos
Leites saborizados
Queijos.
Iogurtes
Sobremesas
Gordurosos
Margarinas

Salsas (desidratados)

F O A

>

P I S

Fonte: Elaborada a partir de informagdes verbais obtidas junto a técnicos participantes do
Internacional de Urucum 1., Campinas, ITAL, 1991.
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Simposio



dades com alto teor de principio ativo do corante e,
principalmente, 4 tecnologia de colheita e benefi-
ciamento que ndo prejudiquem este teor.

Dessa forma, esse mercado pode fornecer
mais opgles de plantio para o setor agricola, visto
que o Brasil apresenta-se como promissor produtor
de matérias-primas agricolas para corantes naturais.

A pesquisa bdsica e aplicada desenvolvida
no Brasil indica alto potencial de outras matérias-
primas a serem exploradas para extragiio de corantes
naturais; no entanto, constatou-se que, atualmente, o
urucum € a principal preocupagdo como corante
natural no mercado interno. -

Verifica-se, atualmente, uma tendéncia das
empresas de maior porte entrarem em toda a cadeia
da produgio de corantes, ou seja, produgio da maté-
' ria-prima, processamento e comercializagio do
produto final como forma de garantir uma matéria-
prima de boa qualidade e evitar grandes flutuagbes de
pregos.

Os resultados desta pesquisa permitem
elaborar algumas recomendagdes que podem auxiliar
na ampliag3o e na organizagdo do setor de corantes
naturais para a indistria de alimentos:

- Utilizagdo de metodologia nica, de preferéncia que
seja igual 4 adotada no mercado internacional, para
andlise do teor de bixina e norbixina a fim de
estabelecer pardmetros de qualidade tanto para o
produtor da matéria-prima quanto para a inddstria.
- Padronizagio da qualidade de sementes de urucum
por tipo pelo Ministéric da Agricultura e Reforma
Agrdria, para classificagio e comercializagdo no
mercado interno,

- Melhor organizagio a nivel dos produtores agrico-
las, das indistrias e das associagBes, no sentido de
planejar a produgdo de acordo com a demanda dos
mercados interno e externo.

As experiéncias de controle de pregos de
produtos via acordos internacinais com estoques
reguladores (café, cacau, borracha, agicar) nioc
deram certo.
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